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CONSIGNES DE SECURITE

ATTENTION : les consignes de sécurité font partie
intégrante de I'appareil. Lisez-les attentivement
avant d’utiliser votre nouvel appareil pour la
premiére fois. Conservez-les dans un endroit
accessiblepourpouvoirlesconsulterultérieurement.

DESCRIPTION

A Bloc moteur J Spatule® (accessoire selon
B Touche « Smoothie » modéle)
C Touche « Ice crush » (Glace K Hachoir a fines herbes*
pilée) (accessoire selon modéle)
D Touche « Auto clean » K1 Joint d’étanchéité
(Nettoyage automatique) K2 Bloc lames pour hachoir &
E Bouton de commande fines herbes
F Ensemble bol mixeur L Moulin & épices*
F1 Bloc lames (accessoire selon modéle)
F2 Anneau de verrouillage L1 Joint d’étanchéité
F3 Joint d’étanchéité L2 Bloc lames pour moulin &
F4 Bol mixeur gradué épices
F5 Couvercle M Bol pour hachoir a fines herbes
F6 Bouchon doseur et moulin a épices” (accessoire
G Vitesse minimale selon modéle)
H Vitesse maximale N Mini hachoir® (accessoire selon
I Touche « Pulse » modéle)

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

o Nettoyez toutes les pieces (F, J, K, L, M) avec de I’eau chaude et du
liquide vaisselle, sauf le bloc moteur (A) qui ne doit jamais étre plongé
dans I’eau ou placé sous I’eau courante (voir § Nettoyage).

o« ATTENTION : Les lames sont extrémement aiguisées ; manipulez-les
avec précaution lors de I’utilisation ou du nettoyage de I’appareil.

o Assurez-vous d’enlever tous les matériaux d’emballage avant d’utiliser
I’appareil.



« Remarque importante : Tournez le bouton de commande (E) jusqu’a @
avant de placer le bol mixeur (F) sur le bloc moteur (A).

e L’appareil ne démarrera que si le bol mixeur est correctement verrouillé
sur le bloc moteur.

o N’utilisez pas I’appareil si le couvercle n’est pas en place.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DU BOL

Humidifiez le joint d’étanchéité (F3) (déja posé sur le bloc lames (F1)).

o Vérifiez que le joint d’étanchéité est bien positionné sur le bloc lames.

e Placez le bloc lames sur la base du bol (Fig 1).

« Positionnez I’anneau de verrouillage et verrouillez-le en le tournant d’un
quart de tour dans le sens des aiguilles d’une montre (Fig. 3).

e Assurez-vous que I’anneau de verrouillage est correctement verrouillé :
les deux fleches doivent étre alignées (Fig 3).

e Ajoutez les ingrédients dans le bol assemblé sans dépasser le niveau
maximal indiqué :

*1,5 | pour les mélanges épais

*1,25 | pour les préparations liquides

e Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (dont la
température est supérieure a 80°C/176°F) dans le bol.

e Enfoncez le couvercle (F5) sur le bol. Pour éviter les projections lors de
la préparation, assurez-vous que les oreilles du couvercle sont alignées
avec le bec verseur et la poignée du bol (Fig 9). Placez le bouchon doseur
(F6) dans son logement situé sur le couvercle (Fig. 8).

UTILISATION DE L’APPAREIL

e Une fois le bol mixeur correctement verrouillé sur le bloc moteur,
branchez I’appareil. L’appareil s’illumine 2 fois et un bip sonore retentit.
Allumez I’appareil en appuyant sur la fonction souhaitée.

e Sélection de la vitesse : Tournez le bouton de commande (E) pour
sélectionner la vitesse souhaitée ; la vitesse augmente graduellement
entre min et max. L’intensité lumineuse augmente proportionnellement
a la vitesse. Vous pouvez régler la vitesse au cours de la préparation.

e Fonction « Pulse » : Tournez le bouton de commande (E) en position
« Pulse ». En donnant plusieurs impulsions, vous parvenez a mieux
contréler le mixage et a obtenir des préparations plus précises. Dans



cette position, I’appareil démarre directement en vitesse maximale. Il
s’arréte dés que vous relachez le bouton. L’appareil s’allume lorsque la
fonction « Pulse » est en cours d’utilisation.

e Fonction « @ Smoothie »

Cette fonction est utilisée pour préparer d’onctueux milkshakes et des
cocktails de fruits. La vitesse est pré-programmée pour de meilleurs
résultats. Pour utiliser cette fonction, appuyez sur le bouton « Smoothie »
(B). La lumiére reste allumée durant ce cycle et s’éteint une fois le cycle
terminé. Le programme s’arréte automatiquement et 4 bips sonores
retentissent. Vous pouvez |’arréter avant la fin en appuyant de nouveau
sur le bouton « Smoothie » (B).

e Fonction « \l@ Ice crush » (Glace pilée)

Vous pouvez utiliser cette fonction pour piler de la glace a I'aide des
cycles de fonctionnement et de la vitesse pré-programmeés. Pour utiliser
cette fonction, appuyez sur le bouton « Ice crush » (C). La lumiére reste
allumée durant ce cycle et s’éteint une fois le cycle terminé. 4 bips
sonores retentissent. Le programme s’arréte automatiquement mais
vous pouvez I’arréter avant la fin en appuyant de nouveau sur le bouton
« Ice crush » (C).

e Fonction « Auto clean » (Nettoyage automatique) :

Cette fonction est utilisée pour nettoyer automatiquement votre
appareil. Appuyez sur le bouton « Auto clean » (D). Ne mettez pas plus
d’1 litre d’eau chaude dont la température ne dépasse pas 80°C/176°F.
A la fin du programme, I’appareil s’arréte automatiquement et 4 bips
sonores retentissent.

o AVERTISSEMENT : Si la charge du moteur devient trop importante,
votre appareil s’arrétera automatiquement pour des raisons de
sécurité (si le moteur tourne plus de 3 minutes ou si vous avez mis
trop d’ingrédients). Pour redémarrer votre appareil, tournez le bouton
de commande sur @. Le temps de refroidissement général varie et
peut atteindre jusqu’a 30 minutes. Avant de redémarrer votre appareil,
adaptez la quantité d’ingrédients ou le temps de mixage pour éviter
toute surcharge. Vous pouvez ensuite sélectionner la vitesse ou la
fonction souhaitées pour terminer votre préparation.

o AVERTISSEMENT : N’utilisez pas les fonctions smoothie, ice crush et
auto clean avec les accessoires.



« Ces programmes ne peuvent étre utilisés qu’avec le bol en verre. Ne pilez
pas de glace avec les accessoires.
o Utilisation du hachoir a fines herbes (K) et du moulin a épices (L)

(selon modeéle)

—Le hachoir a fines herbes (K) vous permet de hacher en quelques
secondes des ingrédients tels que des oignons, de I’ail ou de la viande
(coupée en petits morceaux). N'utilisez pas le hachoir a fines herbes
pour les préparations liquides (jus de fruits, etc.).

—Utilisez le moulin a épices (L) pour moudre en quelques secondes
différentes épices : graines de coriandre, poivre, etc.

—Ces accessoires sont équipés d’un bol (M) qui interdit I’accés aux
lames lors de leur utilisation.

1.
2.

Retournez le bol (M) et ajoutez les ingrédients.

Positionnez le joint d’étanchéité (K1 ou L1) dans son logement sur
le bloc lames (K2 ou L2) (Fig. 5). Positionnez le bloc lames sur le bol.
Verrouillez I’accessoire en tournant le bloc lames jusqu’a ce qu’il
soit entierement assemblé (Fig. 6). Attention : si I’accessoire est
mal verrouillé, des fuites risquent de se produire.

. Positionnez ensuite le hachoir a fines herbes (K) ou le moulin a

épices (L) sur le bloc moteur et tournez-le.

. Tournez ensuite I’accessoire (K ou L) d’un quart de tour dans le sens

des aiguilles d’une montre (Fig. 7).

. Branchez I’appareil et tournez le bouton de commande (E) sur la

position souhaitée ou donnez quelques impulsions. Pour arréter
I’appareil, tournez le bouton de commande (E) en position « 0 ».

. Déverrouillez I’accessoire en le tournant d’un quart de tour dans

le sens inverse des aiguilles d’une montre. Retirez I’accessoire
(K+M ou L+M) du bloc moteur. Retournez-le avant de I’ouvrir
pour éviter tout débordement de votre préparation. Vous pouvez
ensuite déverrouiller le bloc lames (K1 ou L1). Les lames sont trés
aiguisées : manipulez-les avec précaution pour éviter tout risque
de blessures. Vous pouvez ensuite récupérer la préparation dans
le bol.

Avertissement : vous pouvez utiliser les accessoires uniquement avec
des ingrédients solides. Vous pouvez verser des ingrédients liquides
uniquement dans le bol en verre.



e Selon la nature des ingrédients, vous pouvez utiliser le bol mixeur pour
préparer jusqu’a
*1,5 | de mélanges épais.

* 1,25 | de préparations liquides.

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (dont la

température dépasse 80°C/176°F) dans le bol.

e Vous pouvez préparer des soupes moulinées, des soupes veloutées, des
compotes, des pdtes légéres (crépes, beignets, pate a pudding, etc.), des
milkshakes, des smoothies, des cocktails, etc.

¢ Si les ingrédients collent aux parois du bol lors du mixage, arrétez
I’appareil. Retirez le bol mixeur du bloc moteur, ramenez les ingrédients
sur les lames & I'aide de la spatule puis remettez votre blender en
marche pour continuer votre préparation.

 Commencez toujours par verser les ingrédients liquides dans le blender
puis ajoutez les ingrédients solides, en prenant soin de ne pas dépasser
le niveau maximum.

e Pour ajouter des ingrédients lors du mixage, retirez le bouchon doseur
(F6) du couvercle (F5) et ajoutez les ingrédients a travers I’orifice de
remplissage.

e Pour la glace pilée, n’utilisez pas plus de 6 petits glacons avec Ia
fonction « Ice crush ». Inutile d’ajouter de I’eau.

Soupe froide de carottes :

600 g de carottes + 900 g d’eau : Versez les morceaux de carottes dans
le bol en verre et ajoutez I’eau. Mixez a vitesse maximale pendant 3
minutes.

Figues mixées (avec le mini hachoir, selon modéle)
70 g de figues : Versez les figues dans le mini hachoir. Mixez a vitesse
maximale pendant 3 secondes.

NETTOYAGE

N’immergez pas I’appareil dans I’eau. Ne placez jamais le bloc moteur
(A) sous I’eau courante.



e Nettoyez le bol immédiatement aprés utilisation.

e Remplissez le bol avec 1 litre d’eau chaude et 2 ou 3 gouttes de liquide
vaisselle. Respectez scrupuleusement les quantités d’eau et de liquide
vaisselle indiquées. Si vous mettez trop de liquide vaisselle, un excés de
mousse va se produire et il y a risque de débordement.

o Utilisez le programme de nettoyage automatique pour effectuer un
prélavage du bol.

e Une fois le programme terminé, débranchez I’appareil.

o Retirez le bol mixeur (F4)

e Posez le bol sur une surface plane.

e Déverrouillez le couvercle et retirez-le avec précaution.

e Retirez le bloc lames (F1+F3) et nettoyez-le en le passant sous I'eau
(Fig. 10).

e Aprés nettoyage, n’oubliez-pas de remettre correctement en place
le joint d’étanchéité (F3) sur le bloc lames (F1) (Fig. 11). Attention a ne
pas endommager le joint d’étanchéité par contact avec les lames.

e Le bol (F4), le bloc lames (F1), I'anneau de verrouillage (F2) peuvent
étre nettoyés au lave-vaisselle dans le panier supérieur - lancez un
programme « ECO » ou « UTILISANT PEU DE SEL ».

o Attention : Il doit étre placé en piéces détachées dans le lave-vaisselle
(non assemblé). Veillez @ ne pas mettre le joint d’étanchéité (F3) au
lave-vaisselle.

« Terminez de nettoyer le bol & I’aide d’une éponge.

e Rincez I’intérieur du bol et le couvercle en les passant sous I’eau.

e Faites bien attention lorsque vous nettoyez les lames du bol mixeur et
lorsque vous videz le bol car les lames sont trés aiguisées.

o Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le bloc moteur (A). Essuyez-le
soigneusement.

e Les piéces amovibles (couvercle, bloc lames, anneau de verrouillage)
peuvent étre nettoyées avec une éponge et de I’eau chaude savonneuse.



QUE FAIRE SI L’APPAREIL NE FONCTIONNE PLUS

PROBLEMES

L’appareil ne fonctionne
pas

CAUSES

L’appareil n’est pas branché

SOLUTIONS

Branchez I’appareil & une
prise dont la tension est la
méme que celle indiquée sur
la plaque signalétique de
I’appareil.

Le bol mixeur n’est pas
correctement positionné sur
le bloc moteur

Vérifiez que le bol mixeur est
correctement positionné sur
le bloc moteur comme
indiqué dans la brochure.

L'appareil s'éteint
pendant I'utilisation

Surcharge

Suivez les instructions du §
PREMIERE UTILISATION DE
L’APPAREIL.

Le temps de refroidissement
est variable et peut atteindre
jusqu’a 30 minutes

Vibrations excessives

Le produit n’est pas posé sur
une surface plane

Posez I’appareil sur une
surface plane.

Le volume d’ingrédients est
trop important

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans I’appareil

Fuites au niveau du
couvercle

Le volume d’ingrédients est
trop important

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans
I’appareil.

Le couvercle n’est pas
correctement positionné

Positionnez correctement le
couvercle sur le bol mixeur.

Fuites en bas du bol
mixeur

Le joint d’étanchéité du
bol mixeur (e2) n’est pas
correctement positionné ou
est absent

Repositionnez le joint
d’étanchéité et verrouillez
le support de lames
correctement (Fig. 5).

La lame ne tourne pas
facilement

Morceaux de nourriture trop
gros ou trop durs

Le liquide mixé était trop
chaud et a tordu le joint
d’étanchéité

Remplacez le joint
d’étanchéité par un neuf.
Réduisez la taille ou

la quantité des ingrédients
dans I'appareil.

Ajoutez du liquide.

VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE TOUJOURS PAS ?

Contcatez le service consommateur (voir les coordonnées dans le livret

de garantie)




PRECAUCION: Las medidas de seguridad forman Z3
parte de este aparato. Lea detenidamente las
medidas de seguridad antes de utilizar por primera

vez su aparato. Manténgalas en un lugar donde
pueda encontrarlas y consultarlas en el futuro.

DESCRIPCION

A Conjunto del motor ] Espatula® (accesorio
B Boto6n de "Batido” dependiendo del modelo)
C Boton de "Picado de hielo” K Molinillo de hierbas* (accesorio
D Boté6n de "Limpieza segln el modelo)
automatica” K1 Junta
E Boto6n de control K2 Conjunto de la cuchilla del
F Conjunto de la jarra de la molinillo de hierbas
batidora L Molinillo de especias*
F1 Conjunto de las cuchillas (accesorio segln el modelo)
F2 Aro de bloqueo L1 Junta
F3 Junta L2 Conjunto de la cuchilla del
F4 Jarra graduada de la molinillo de especias
batidora M Molinillo de especias y cuenco
F5 Tapa del molinillo de especias*
F6 Tapén de la tapa (accesorio dependiendo del
G Velocidad minima modelo)
H Velocidad méaxima N Minipicadora® (accesorio
I Botén de pulsacién dependiendo del modelo)

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

e Limpie todas las piezas (F, J, K, L, M) con agua tibia y un liquido
lavavajillas, a excepciéon del conjunto del motor (A) que no se debe
sumergir nunca en agua ni colocado debajo del grifo (Ver la seccién de
limpieza).

PRECAUCION: Las cuchillas estdan extremadamente afiladas;

manéjelas con cuidado durante el uso o la limpieza del aparato .



e Antes de utilizar el aparato, asegirese de haber retirado todo el
embalaje.

« Nota importante: Gire el botén de control (E) a ® antes de colocar la
jarra de la batidora (F) en el conjunto del motor (A).

o El aparato se pondrd en funcionamiento solo si la jarra estd fijada en su
lugar correctamente sobre el conjunto del motor.

* No ponga en funcionamiento el aparato si la tapa no estd colocada
en su lugar.

MONTAJE Y FIJACION DE LA JARRA

Humedezca la junta (F3) (todavia insertada en el conjunto de la cuchilla

(F1)).

e Compruebe que la junta esté ubicada en su lugar en el conjunto de la
cuchilla.

» Coloque el conjunto de la cuchilla en la base de la jarra (Fig. 1).

e Coloque el aro de fijacion y bloquéelo girdndolo un cuarto de vuelta en
sentido antihorario (Fig. 3).

e Compruebe que el aro de fijacion estd correctamente bloqueado, es
decir, que las dos flechas estan alineadas (Fig. 3).

e Agregue los ingredientes a la jarra ya montada sin exceder el nivel
maximo indicado.

*1,5 L para mezclas densas

*1,25 L para mezclas liquidas

Advertencia: No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a

80 °C/176 °F) en la jarra.

e Coloque la tapa de insercion (F5) en la jarra. Para evitar salpicaduras
durante la preparacion, verifique que las orejas de la tapa estan
alineadas con la boquilla y el mango (Fig. 9). Coloque la taza medidora
(F6) en su ranura en la tapa (Fig. 8).

UTILIZACION DEL APARATO APARATO POR PRIMERA VEZ

eUna vez que la jarra de la batidora estd fijada correctamente en el
conjunto del motor, enchufe el aparato. El aparato se ilumina 2 veces y
escuchard un tono de aviso. Activelo con la funcién deseada.

e Seleccion de velocidad: Gire el botén de control (E) para seleccionar
la velocidad deseada; la velocidad aumenta gradualmente entre min y



max. La intensidad de la luz aumenta gradualmente con el aumento de
la velocidad. Puede cambiar esta velocidad segiin sea necesario durante
la preparacion. a

e Funcion de “pulsacién ”: Gire el botén de control (E) a la posicion
de“Pulsacion”. Una sucesion de pulsaciones le proporciona un control
mds preciso en las preparaciones. En esta posicion, el aparato comienza
directamente a una velocidad maxima. Se detiene tan pronto como
suelta el boton. Cuando se estd utilizando la funcién de pulsacion, un
indicador se ilumina.

e Funcion de “ @ Batido”

Esta funcion se utiliza para preparar batidos y cocteles de fruta. La
velocidad ya estd programada previamente para ofrecer un resultado
optimo. Para usar esta funcion, presione el boton de “Batido” (B). La luz
permanece iluminada durante este ciclo y se apaga al finalizar el ciclo.
El programa se detiene automdticamente y emite 4 tonos de aviso.
Puede detenerlo antes del final presionando el botén de “Batido” (B)
de nuevo.

« Funcién de “ Y Picado de hielo”

Puede usar esta funcion para picar hielo finamente con ciclos y velocidad
de funcionamiento preprogramados. Para usar esta funcion, presione
el botén de "Picado de hielo” (C). La luz permanece iluminada durante
este ciclo y se apaga al finalizar el ciclo. Escuchard 4 tonos de aviso. El
programa termina automdticamente pero puede detenerlo antes del
final presionando el botén de “Picado de hielo” (C) de nuevo.

e Funcion de "Autolimpieza™
Esta funci6n se usa para limpiar automaticamente su aparato. Presione
el boton de “Autolimpieza” (D). No exceda 1 litro de agua caliente a una
temperatura maxima de 80°C / 176°F. Al final del ciclo, el aparato se
detendrd automdticamente y emitird 4 tonos de aviso.

« ATENCION: Si la carga es excesiva, su aparato se detendrd
automaticamente por razones de seguridad (si el motor estd en
funcionamiento mas de 3 minutos o si ha introducido demasiados
ingredientes). Para volver a poner en marcha su aparato, gire el botén
de control a @. El tiempo total de enfriado puede variar y ser de hasta un
maximo de 30 minutos. Antes de volver a poner en marcha su aparato,
adapte la cantidad de ingredientes o el tiempo de batido para evitar
sobrecargas. Puede seleccionar la velocidad o funcién deseadas para
completar su preparacion.



« ATENCION: No use los programas de batido, picado de hielo y
autolimpieza con los accesorios.

e Estos programas solo se pueden utilizar con la jarra de vidrio. No pique
hielo con los accesorios.

eUso del molinillo de hierbas (K) y del molinillo de especias (L)

(dependiendo del modelo)

—Con el molinillo de hierbas (K) puede picar ingredientes tales como:
cebollas, ajo o carne (previamente cortada en trozos pequeinos) en
pocos segundos. No utilice el molinillo de hierbas para preparaciones
liquidas (zumos de frutas, etc.).

—Con el molinillo de especias (L) se pueden moler distintas especias en
pocos segundos hasta que estén en polvo: semillas de cilantro, granos
de pimienta, etc.

—Estos accesorios incluyen un cuenco(M) que evita el acceso a las
cuchillas durante el uso.

1. Gire el cuenco (M) boca abajo y agregue los ingredientes.

2. Coloquelajunta (K1 oL1)ensusranuras en el conjunto de la cuchilla
(K2 o L2) (Fig. 5). Coloque el conjunto de la cuchilla en el cuenco.
Bloquee el accesorio girando el conjunto de la cuchilla hasta que
esté completamente montado (Fig. 6). Precaucion: Pueden ocurrir
fugas si el accesorio no esta correctamente bloqueado.

3. Coloque el accesorio montado (K o L) en el conjunto del motor y
girelo.

4. Luego, gire el conjunto del accesorio (K o L) un cuarto de vuelta en
sentido horario (Fig. 7).

5. Enchufe el aparato y gire el selector botén de control (E) a la
posicién que desee, o haga varias pulsaciones. Para detener el
aparato, gire el botén de control (E) a la posicion cero.

6. Desbloquee el accesorio girdndolo un cuarto de vuelta en sentido
antihorario. Retire el accesorio montado (K+M o L+M) del
conjunto del motor. Girelo antes de abrirlo para evitar derramar su
preparacion. Luego, puede desbloquear el conjunto de la cuchilla
(K1 o L1). Las cuchillas estan muy afiladas, manipulelas con
cuidado para evitar lesiones personales. A continuacion, puede
sacar la preparacion del recipiente.

Advertencia: Puede usar los accesorios Gnicamente con ingredientes
solidos. Puede echar ingredientes liquidos Gnicamente en la jarra de
vidrio.



e Dependiendo del tipo de ingredientes, puede usar la jarra de la batidora a
para preparar hasta

*1,5 L para mezclas densas.

*1,25 L para preparaciones liquidas.

Advertencia: No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a

80°C/176 °F) en la jarra.

e Puede preparar sopas finamente batidas, cremas, fruta cocida, masa
fina (panquecas, buiuelos, masa para pastel de Yorkshire, etc.), batidos
de leche, batidos, cocteles, etc.

e Silos ingredientes se pegan a las paredes de la jarra al batirlos, detenga
el aparato. Retire la jarra de batido del conjunto del motor y presione
los alimentos hacia la cuchilla usando una espéatula. Luego, vuelva a
colocar la jarra en su lugar y continie con su preparacion.

e Vierta siempre los ingredientes liquidos en primer lugar dentro de la
jarra, antes de anadir los sélidos, y no sobrepase el nivel méaximo.

 Para agregar ingredientes mientras esta batiendo, retire la taza (F6) de
la tapa (F5) y agregue los ingredientes por el orificio de alimentacion.

e Para picar hielo finamente, use un maximo de 6 cubos de hielo pequenos
y la funcién de “Picado de hielo”. No es necesario agregar agua.

Sopa fria de zanahoria:

600g de zanahorias + 900g de agua: Eche los trozos de zanahoria en la
jarra de vidrio y agregue el agua. Mezcle a velocidad méxima durante
unos 3 minutos.

Higos picados (con el accesorio de la minipicadora, dependiendo del
modelo)

70g de higos: Eche los higos a la minipicadora. Mezcle a velocidad
maxima durante 3 segundos.

No sumerja el aparato en agua. No coloque nunca el conjunto del motor
(A) debajo del grifo.



e Limpie la jarra inmediatamente después de usarla.

e Llene la jarra con 1 litro de agua caliente y 2 o 3 gotas de detergente
liquido. Use solo la cantidad recomendada de agua y detergente. Un
exceso de detergente creard demasiada espuma que se desparramard.

e Use el programa de autolimpieza para hacer un prelavado del cuenco.

« Una vez que el programa haya finalizado, desenchufe el aparato.

e Retire la jarra de la batidora (F4)

« Coloque la jarra sobre una superficie plana.

e Desbloquee la tapa y retirela con cuidado.

e Retire el conjunto de la cuchilla (F1+F3) y limpielo bajo el grifo (Fig. 10).

e Después de limpiarlo, recuerde que debe colocar la junta correctamente
(F3) de nuevo en el conjunto de la cuchilla (F1) (Fig. 11). Lleve cuidado
para no danar la junta al tocar la cuchilla.

e La jarra (F4), conjunto de la cuchilla (F1) y aro de bloqueo (F2) se
pueden lavar en la rejilla superior del lavaplatos. Use un programa
‘ECO’ o ‘BAJO EN SAL’.

e Cuidado: Debe colocarse en el lavaplatos separado (no montado)
No lave la junta (F3) en el lavaplatos.

e Termine de lavar la jarra con la ayuda de una esponja.

e Enjuague el interior de la jarra y la tapa bajo el grifo.

e Lleve cuidado al lavar la cuchilla de la jarra batidora y al vaciar el cuenco
porque las cuchillas estan afiladas.

e Use un pano himedo para limpiar el conjunto del motor (A). Séquelo
bien.

e Las piezas separables (tapa, conjunto de la cuchilla, aro de bloqueo) se
pueden limpiar con una esponja y agua caliente jabonosa.



¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

PROBLEMAS

El aparato no funciona

CAUSAS

El enchufe no esta
conectado

SOLUCIONES

Conecte el aparato a una
toma de corriente del mismo
voltaje que el indicado en la
placa de especificaciones del

aparato.

La jarra de la batidora no
estd colocada correctamente
en el conjunto del motor

Compruebe que la jarra de la
batidora esta correctamente
colocada en el conjunto del
motor tal y como
se indica en el folleto.

El producto se para durante
el uso.

Sobrecarga

Siga las instrucciones de la
seccion ANTES DE USAR
POR PRIMERA VEZ.

El tiempo total de enfriado
puede variar y puede ser de
hasta 30 minutos.

Vibracién excesiva

El producto no esta colocado
sobre una superficie plana.

Coloque el aparato sobre
una superficie plana.

El volumen de los
ingredientes es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

Fuga de la tapa.

El volumen de los
ingredientes es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

La tapa no estd colocada
correctamente.

Bloquee la tapa
correctamente sobre la jarra
de la batidora.

Fuga en la parte inferior de
la jarra.

La junta de la tapa (e2) no
estd correctamente colocada
0 no estd presente

Vuelva a colocar la junta de

la tapa y bloquee el soporte

de la cuchilla correctamente
(Fig. 5).

Las cuchillas no giran
facilmente.

Los trozos de alimento
son demasiado grandes o
demasiado duros.

Se ha batido liquido
demasiado caliente y la
junta de la tapa se ha
deformado.

Sustituya la junta de la tapa
por una nueva.
Reduzca el tamario o
la cantidad de ingredientes
a procesar.

Afada liquido.

SI EL APARATO SIGUE SIN FUNCIONAR, HAGA LO SIGUIENTE:

Péngase en contacto con un servicio técnico autorizado (consulte la
correspondiente lista que se incluye en el folleto de servicio).



INSTRUGCOES DE SEGURANCA

CUIDADO: As precaucoes de seguranca fazem
parte do aparelho. Leia-as com atencdo antes de
usar o seu novo aparelho pela primeira vez. Guarde-
as num local onde as possa encontrar e consultar
posteriormente.

DESCRICAO

MTMON®@>

— — T

Unidade do motor

Botdo “Smoothie”

Botdo Picar gelo

Botdo de limpeza automdtica
Botdo de comandos

Conjunto do copo liquidificador
F1 Unidade da lamina

F2 Anel de fixacGo

K

L

Picadora de ervas aormaticas®
(acessorio consoante o modelo)
K1 Vedante
K2 Unidade da lamina do
picadora de ervas aromdticas
Picador de especiarias®
(acessorio consoante o modelo)
L1 Vedante

F3 Vedante L2 Unidade da lamina da
F4 Copo liquidificador graduado picadora de especiarias
F5 Tampa M Recipiente para a picadora de

F6 Tampa doseadora
Velocidade minima
Velocidade méxima
Botdo Pulse

Espatula” (acessério que
depende do modelo)

ervas aromdticas e picadora
de especiarias” (acessoério que
depende do modelo)

Mini picadora® (acessério que
depende do modelo)

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

e Limpe todas as pecas (F, J, K, L, M) com dgua quente e detergente
liquido para a loica, exceto a unidade do motor (A), que nunca pode
ser colocada dentro de dgua ou debaixo de dgua corrente (consulte o
capitulo "Limpeza”).

CUIDADO: As laminas estdo extremamente afiadas. Manuseie-as com

cuidado durante a utilizacdo ou limpeza do aparelho.



o Certifique-se de que todo o material da embalagem foi retirado antes
de utilizar o aparelho.

«Nota importante: Rode o botdo de comandos (E) para @ antes de
colocar o copo liquidificador (F) na unidade do motor (A).

O aparelho sé comeca a funcionar se o copo liquidificador estiver
corretamente colocado na unidade do motor.

« Ndo utilize o aparelho se a tampa ndo estiver no respetivo lugar.

MONTAGEM E ENCAIXE DO COPO

Humedeca o vedante (F3) (ainda inserido na unidade da lIdmina (F1)).

o Verifique se o vedante estd no respetivo lugar na unidade da lamina.

e Coloque a unidade da ldmina na base do copo (Imagem 1).

e Coloque o anel de fixacdo e fixe-o rodando um quarto de volta no
sentido dos ponteiros do relégio (Imagem 3).

o Certifique-se de que o anel de fixacdo fica corretamente colocado: As
duas setas tém de ficar alinhadas (Imagem 3).

» Adicione os ingredientes no copo, sem exceder o nivel maximo indicado:

*1,5 L para misturas espessas

*1,25 L para preparacoes liquidas

Aviso: Ndo deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no copo.

e Coloque atampa (F5) no copo. Para evitar salpicos durante a preparacdo,
certifique-se de que as asas da tampa ficam alinhadas com o bico e a
pega (Imagem 9). Coloque a tampa doseadora (C6) na abertura central
da tampa tampa (Imagem 8).

USAR O SEU APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ

e Quando o copo liquidificador estiver devidamente colocado na unidade
do motor, ligue o aparelho. Acende uma luz 2 vezes e o aparelho emite
um aviso sonoro. Ligue-o usando a funcdo desejada.

e Selecdo da velocidade: Rode o botdo de comandos (E) para escolher a
velocidade desejada. A velocidade aumenta gradualmente entre min e
max. A intensidade da luz aumenta gradualmente com o aumento da
velocidade. Pode alterar esta velocidade conforme necessdrio durante
a preparacdo.

e Funcdo Pulse: Rode o botdo de comandos (E) para a posi¢do “Pulse”.



Usar uma sucessdo de impulsos da um controlo mais preciso para
preparacoes perfeitas. Nesta posicdo, o aparelho comeca diretamente
na velocidade maxima. Para automaticamente quando deixar de
pressionar o botdo pulse. Existe uma indicacdo luminosa quando a
funcdo pulse estiver a ser utilizada.

» Funcado “ Q@ Smoothie”
Esta funcdo é usada para preparar batidos suaves e cocktails de frutos.
A velocidade estd pré-programada, para melhores resultados. Para usar
esta funcdo, prima o botdo “Smoothie” (B). A luz permanece ligada
durante este ciclo e desliga-se quando o ciclo termina. O programa para
automaticamente e emite 4 avisos sonoros. Pode para-lo antes do fim,
premindo de novo o botdo “Smoothie” (B).

e Funcdo de \l@ picar gelo
Pode usar esta funcdo para picar gelo com precisdo com ciclos e
velocidade de funcionamento pré-programados. Para usar esta funcdo,
prima o botdo de picar gelo (C). A luz permanece ligada durante este
ciclo e desliga-se quando o ciclo termina. Ouvird 4 avisos sonoros. O
programa pdra automaticamente, mas pode pard-lo antes do final,
premindo de novo o botdo de picar gelo (C).

e Funcdo de limpeza automatica:
Esta funcdo é usada para limpar automaticamente o seu aparelho.
Prima o botdo de limpeza automdtica (D). NGo exceda 1 litro de dgua
quente com uma temperatura maxima de 80 °C. No final do programa,
o aparelho para automaticamente e ouvird 4 avisos sonoros.

¢ AVISO: Se a carga for muito elevada, o seu aparelho pdra
automaticamente por razées de seguranca (se o motor funcionar
durante mais de 3 minutos ou se tiver colocado demasiados
ingredientes). Para reiniciar o aparelho, rode o botdo de comandos
para @. O tempo geral de arrefecimento pode variar, podendo durar
até 30 minutos. Antes de reiniciar o seu aparelho, adapte a quantidade
de ingredientes ou tempo de prepara¢@o, para evitar quaisquer
sobrecargas. A seguir, pode selecionar a velocidade desejada ou func¢do
para completar a sua preparacdo.

¢ AVISO: Ndo use as funcoes de smoothie, picar gelo e limpeza
automatica com os acessoérios.

e Estes programas sé podem ser usados com o copo de vidro. Ndo pique
gelo com os acessorios.



e Usar a picadora de ervas aromaticas (K) e a picadora de especiarias

(L) (consoante o modelo)

—Com a picadora de ervas aromdticas (K), pode picar ingredientes como
cebolas, alho ou carne (pré-cortada em pequenos pedacos) em poucos
segundos. Ndo use a picadora de ervas aromdticas para preparagc')es
liquidas (sumos de fruta, etc.).

—Com a picadora de ervas aromdticas (L), pode picar especiarias em
poucos segundos: Sementes de coentros, pimenta, etc.

—Estes acessorios estdo equipados com um recipiente (M) que evita o
acesso as laminas durante a utilizacdo.

1. Vire o recipiente (M) para baixo e adicione os ingredientes.

2. Coloque o vedante (K1 ou L1) no respetivo lugar na unidade da
lamina (K2 ou L2) (Imagem 5). Coloque a unidade da lIamina no
recipiente. Fixe o acessério, rodando a unidade da lamina até que
fique completamente montada (Imagem 6). Cuidado: Podem
ocorrer fugas se o recipiente ndo for corretamente encaixado.

3. Coloque o acessério montado (K ou L) na unidade do motor e
rode-o.

4. A sequir, rode o acessoério montado (K ou L) através de um quarto
de volta no sentido dos ponteiros do relégio (Imagem 7).

5. Ligue o aparelho e rode o botdo de comandos (E) para a posicdo
desejada, ou dé alguns impulsos. Para parar o aparelho, rode o
botdo de comandos (E) para a posicdo zero.

6. Desbloqueie o acessério, rodando um quarto de volta no sentido
inverso ao dos ponteiros do relégio. Retire o acessério montado
(K+M ou L+M) da unidade do motor. Vire antes de abrir, para evitar
quaisquer derrames da sua preparacdo. A seguir, pode desbloquear
a unidade da lamina (K1 ou L1). As laminas estdo muito afiadas:
Manuseie-as com cuidado para evitar lesdes. A seguir, pode
retirar a preparacdo do recipiente.

Aviso: Pode usar os acessorios apenas com ingredientes sélidos. Pode
deitar ingredientes liquidos apenas no copo de vidro.




eDependendo da natureza dos ingredientes, pode usar o copo
liquidificador para preparar até

*1,5 L para misturas espessas.

*1,25 L para preparacoes liquidas.

Aviso: Nao deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no copo.

e Pode preparar sopas bem trituradas, sopas cremosas, compota de fruta,
massas leves (panquecas, filhés, preparagdo para pudim, etc.), batidos,
smoothies, cocktails, etc.

e Se os ingredientes se colarem nas paredes laterais do copo quando os
processar, desligue o aparelho. Retire o copo liquidificador da unidade
do motor e pressione os alimentos para baixo para as l&dminas usando
uma espdtula, e volte a colocar o copo para continuar a preparacao.

« Deite sempre primeiro os ingredientes liquidos copo liquidificador, antes
de adicionar ingredientes sélidos, sem exceder o nivel maximo.

e Para adicionar ingredientes durante a preparacdo, retire a tampa
doseadora (F6) da tampa (F5) e adicione os ingredientes através do
orificio da tampa.

e Para picar gelo, use um maximo de 6 cubos de gelo usando a funcdo
picar gelo. Ndo precisa de adicionar dgua.

Sopa de cenoura fria:

600g de cenouras + 900g de agua: Coloque os pedacos de cenoura no
copo de vidro e adicione dgua. Misture a velocidade méxima durante 3
minutos.

Figos triturados (com a mini picadora, consoante o modelo)
70g de figos: Coloque os figos na mini picadora. Misture & velocidade
maxima durante 3 segundos.

Ndo coloque o aparelho dentro de dgua. Nunca coloque a unidade do
motor (A) debaixo de dgua corrente.



e Limpe o copo imediatamente apés cada utilizacdo.

e Enchao copocom 1 litro de Ggua quente, jJuntamente com 2 ou 3 gotas de
detergente liquido para a loica. Use apenas a quantidade recomendada
de dgua e de detergente liquido. Um excesso de detergente liquido cria
mais espuma e pode dar origem a derrames.

e Use o programa de limpeza automatica para pré-lavar o copo.

* Quando o programa parar, retire a ficha da tomada.

e Retire o copo liquidificador (F4).

» Coloque o copo numa superficie plana.

e Desbloqueie a tampa e retire-a com cuidado.

eRetire a unidade da lamina (F1+F3) e lave-a com dgua corrente
(Imagem 10).

e Apbs a limpeza, lembre-se de colocar corretamente o vedante (F3)
na unidade da lamina (F1) (Imagem 11). Tenha o cuidado de evitar
quaisquer danos no vedante ao tocar nas laminas.

* O copo (F4), unidade da lamina (F1), anel de fixacdo (F2) podem ser
lavados na maquina de lavar loica no cesto superior. Use um programa
"ECO" ou "POUCO SUJO".

e Cuidado: Tem de ser colocado em separado na maquina de lavar loica (e
ndo montado). Ndo coloque o vedante (F3) na maquina de lavar loica.

e Termine de lavar o copo com uma esponja.

e Passe o interior do copo e a tampa por dgua corrente.

e Tenha cuidado quando limpar as laminas no copo liqudificador e
quando esvaziar o recipiente, pois elas estdo afiadas.

e Use um pano ligeiramente embebido em dgua para limpar a unidade
do motor (A). Seque-a cuidadosamente.

e As pecas amoviveis (tampa, unidade da Iamina, anel de fixa¢do) podem
ser lavadas com uma esponja e dgua quente com detergente para a
loica.




O QUE FAZER SE O SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

PROBLEMAS

0 aparelho ndo funciona.

CAUSAS

A ficha ndo esta ligada na
tomada.

SOLUCOES
Ligue o aparelho a uma
tomada com a mesma
voltagem indicada na
placa das especificagdes do
aparelho.

O copo liquidificador
ndo estd posicionado
corretamente na unidade

Certifique-se de que o copo
é posicionado corretamente
na unidade do motor,
conforme explicado no

utilizagdo.

do motor. folheto.
Siga as instrugdes no
capitulo "Usar o seu
O aparelho parou durante a Sobrecarga. aparelho pela primeira vez".

O tempo de arrefecimento
pode variar, podendo durar
até 30 minutos.

Vibracdo excessiva.

O aparelho ndo se encontra
numa superficie plana.

Coloque o aparelho numa
superficie plana.

O volume dos ingredientes é
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

Fugas da tampa.

O volume dos ingredientes é
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

A tampa ndo esta
posicionada corretamente.

Coloque corretamente
a tampa no copo
liquidificador.

Fuga da base do copo
liquidificador.

O vedante da junta do copo
liquidificador (e2) ndo esta
posicionado corretamente

ou esta em falta.

Volte a colocar o vedante da
junta e fixe corretamente
o suporte da ldmina
(Imagem 5).

A lamina ndo roda
facilmente.

Os pedagos de alimentos
sdo muito grandes ou muito
duros.

0 liquido estava muito
quente e distorceu o vedante
da junta.

Substitua o vedante da junta
por um novo.
Reduza o tamanho ou
quantidade dos ingredientes
processados.

Adicione liquido.

O SEU APARELHO CONTINUA SEM FUNCIONAR?

Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista

no livro de reparacoes).




ATTENZIONE! Le avvertenze di sicurezza fanno
parte dell’apparecchio. Leggerle attentamente
prima di usare |'apparecchio per la prima volta.
Conservarle a portata di mano per poterle &
consultare in futuro.

DESCRIZIONE

A Unitd motore I Pulsante Impulsi
B Pulsante “Smoothie” (Frullato) J Spatola® (accessorio a seconda
C Pulsante “Ice crush” del modello)
(Tritaghiaccio) K Tritatutto® (a seconda del
D Pulsante “Auto clean” (Pulizia modello)
automatica) K1 Guarnizione
E Manopola di controllo K2 Unita lame tritatutto
F Gruppo caraffa frullatore L Macinaspezie® (a seconda del
F1 Unita lame modello)
F2 Anello di bloccaggio L1 Guarnizione
F3 Guarnizione L2 Unita lame macinaspezie
F4 Caraffa graduata M Recipiente tritatutto e
F5 Coperchio macinaspezie® (accessorio a
F6 Tappo del coperchio seconda del modello)
G Velocitd minima N Mini tritatutto® (accessorio a
H Velocitd massima seconda del modello)

OPERAZIONI PRELIMINARI

e Lavare tutte le parti (F, J, K, L, M) con acqua calda e detersivo, ad
eccezione dell'unita motore (A) che non deve mai essere immersa
nell'acqua o esposta all’acqua corrente (consultare il paragrafo Pulizia).

ATTENZIONE! Le lame sono estremamente affilate; manipolarle con

attenzione durante |'uso o la pulizia dell'apparecchio.

o Accertarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio prima di usare
I"apparecchio.

* Nota importante: impostare la manopola di controllo (E) in posizione



® prima di posizionare la caraffa (F) sull'unita motore (A).

e L'apparecchio si avvia esclusivamente se la caraffa & bloccata
correttamente sull’unita motore.

« Non usare |I'apparecchio se il coperchio non é in posizione.

ASSEMBLAGGIO E INSTALLAZIONE DELLA CARAFFA

Inumidire la guarnizione (F3) (senza rimuoverla dall'unita motore (F1)).

o Verificare che la guarnizione sia posizionata sull unita motore.

e Posizionare |'unita lame sulla base della caraffa (Fig. 1).

e Posizionare |'anello di bloccaggio e bloccarlo ruotandolo di un quarto di
giro in senso orario (Fig. 3).

e Assicurarsi che I'anello di bloccaggio sia bloccato correttamente: le due
frecce devono essere allineate (Fig. 3).

e Aggiungere gli ingredienti nella caraffa assemblata senza superare il
livello massimo indicato:

*1,5 L per miscele dense

* 1,25 L per preparazioni liquide

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella

caraffa.

e Posizionare il coperchio (F5) sulla caraffa. Per evitare schizzi durante la
preparazione, assicurarsi che le linguette del coperchio siano allineate
con il beccuccio e I'impugnatura (Fig. 9). Posizionare il tappo dosatore
(F6) nell'apposito foro sul coperchio (Fig. 8).

PRIMO UTILIZZO DELL 'APPARECCHIO

e Dopo aver fissato correttamente la caraffa sull’'unita motore, collegare
I"apparecchio alla presa di corrente. L'apparecchio si illuminera 2 volte
ed emetterd un segnale acustico. Selezionare la funzione desiderata per
attivarlo.

e Selezione della velocita: ruotare la manopola di controllo (E) per
selezionare la velocita desiderata; la velocitd aumentera gradualmente
tra min e max. L'intensita della luce aumenta in corrispondenza della
velocitd. E possibile modificare la velocita durante la preparazione.

e Funzione Impulsi : impostare la manopola di controllo (E) sulla
posizione “Pulse”. L'uso di impulsi in successione permette un maggior
controllo sulla preparazione. In questa posizione, |'apparecchio si



avviera direttamente alla massima velocita e si arrestera al rilascio
della manopola. Quando la funzione Impulsi € in uso, I'apparecchio si
illuminera.

e Funzione @Frullato
Questa funzione é ideale per preparare frullati e frappé. La velocita e
preimpostata per ottenere i migliori risultati. Per usare questa funzione,
premere il pulsante “Smoothie” (B). L'apparecchio si iIIuminerd
fino al termine del ciclo di preparazione. Il programma si arrestera
automaticamente, e |'apparecchio emetterd 4 segnali acustici. E
possibile interrompere il programma in qualsiasi momento premendo
nuovamente il pulsante “Smoothie” (B).

« Funzione & Tritaghiaccio
E possibile usare questa funzione per tritare il ghiaccio con un ciclo
predefinito. Per usare questa funzione, premere il pulsante “Ice Crush”
(C). L'apparecchio si illuminera fino al termine del ciclo di preparazione.
Verranno emessi 4 segnali acustici. II programma si arrestera
automaticamente, ma é possibile interromperlo in qualsiasi momento
premendo nuovamente il pulsante “Ice crush” (C).

e Funzione Pulizia automatica
Questa funzione avvia la pulizia automatica dell' apparecchio. Premere il
pulsante “Auto clean” (D). Non versare piti di 1 litro di acqua calda, e non
superare i 80°C / 176°F. Il programma si arresterd automaticamente, e
|"apparecchio emettera 4 segnali acustici.

o« AVVERTENZA! In caso di sovraccarico, |'apparecchio si arrestera
automaticamente per motivi di sicurezza (se il motore é in funzione
per piu di 3 minuti o se la quantita di ingredienti é eccessiva). Per
riavviare I'apparecchio, impostare la manopola di controllo in posizione
@. 1l tempo di raffreddamento pué variare fino a un massimo di 30
minuti. Prima di riavviare |'apparecchio, adattare la quantita degli
ingredienti o il tempo di miscelazione per evitare il rischio di sovraccarico.
Sara quindi possibile selezionare la velocita desiderata o una funzione
per completare la preparazione.

o AVVERTENZA! Non usare le funzioni Frullato, Tritaghiaccio e Pulizia
automatica con gli accessori.

e Questi programmi possono essere usati esclusivamente con la caraffa in
vetro. Non tritare il ghiaccio con gli accessori.



e Utilizzo del tritatutto (K) e del macinaspezie (L) (a seconda del
modello)

—Con il tritatutto (K) & possibile tritare ingredienti come cipolle, aglio
o carne (pre-tagliata a piccoli pezzi) in pochi secondi. Non usare il
tritatutto per preparazioni liquide (ad es. succhi di frutta).

—Con il macinaspezie (L) & possibile macinare in pochi secondi semi di
coriandolo, pepe, ecc.

—Tali accessori sono dotati di un apposito recipiente (M) che evita
I'accesso alle lame durante I'uso.

1. Capovolgere il recipiente (M) e aggiungere gli ingredienti.

2. Posizionare la guarnizione (K1 o L1) nell'apposito vano
sull'unita lame (K2 o L2) (Fig. 5). Posizionare I'unita lame sul
recipiente. Fissare |'accessorio ruotando I'unita lame finché non é
completamente fissata (Fig. 6). Attenzione! Se |I'accessorio non é
fissato correttamente, potrebbero verificarsi fuoriuscite.

3. Posizionare |'accessorio assemblato (K o L) sull'unita motore e
ruotarlo.

4. Quindi ruotare I'accessorio assemblato (K o L) di un quarto di giro
in senso orario (Fig. 7).

5. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente e ruotare la manopola
di controllo (E) fino alla posizione desiderata, o usare la funzione
Impulsi. Per arrestare I'apparecchio, impostare la manopola di
controllo (E) sulla posizione 0.

6. Sbloccare I'accessorio ruotandolo di un quarto di giro in senso
antiorario. Rimuovere |'accessorio assemblato (K+M o L+M)
dall’'unita motore. Capovolgerlo prima di aprirlo per evitare
fuoriuscite. Quindi & possibile sbloccare I'unita lame (K1 or L1).
Le lame sono molto affilate: maneggiarle con attenzione per
evitare lesioni. Quindi & possibile rimuovere la preparazione dal
recipiente.

Avvertenza! Usare gli accessori esclusivamente con ingredienti solidi.
Gli ingredienti liquidi devono essere utilizzati esclusivamente con la
caraffa in vetro.



SUGGERIMENTI

e A seconda del tipo di ingredienti, & possibile usare la caraffa per
preparare fino a

*1,5 L di miscele dense;

*1,25 L di preparazioni liquide.

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella

caraffa.

« E possibile preparare zuppe, vellutate, frutta cotta, pastelle (per pancake,
frittelle, pudding, ecc.), frappé, frullati, cocktail, ecc.

eSe gli ingredienti aderiscono alle pareti della caraffa durante la
miscelazione, arrestare I'apparecchio. Rimuovere la caraffa dall'unita
motore e rimuovere gli alimenti dalle lame con una spatola, quindi
riposizionare la caraffa per proseguire la preparazione.

e Versare gli ingredienti liquidi nella caraffa per primi, prima di aggiungere
gli ingredienti solidi, senza superare il livello massimo.

e Per aggiungere altri ingredienti mentre I'apparecchio & in funzione,
rimuovere il tappo (F6) dal coperchio (F5) e versare gli ingredienti
attraverso il foro.

e Per tritare il ghiaccio, versare fino a 6 cubetti di ghiaccio piccoli e usare
la funzione Tritaghiaccio. Non & necessario aggiungere acqua.

Zuppa di carote fredda

600 g di carote + 900 g d'acqua: versare le carote a pezzetti nella caraffa
in vetro e aggiungere I'acqua. Miscelare alla massima velocita per 3
minuti.

Fichi tritati (con |'accessorio tritatutto, a seconda del modello)
70 g di fichi: versare i fichi nel tritatutto e miscelarli alla massima velocita
per 3 secondi.

Non immergere |'apparecchio nell’acqua. Non lavare I'unita motore (A)
sotto I'acqua corrente.
e Pulire la caraffa immediatamente dopo I'uso.



e Riempire la caraffa con 1 litro di acqua calda e 2 o 3 gocce di detersivo.
Utilizzare esclusivamente la quantitd raccomandata di acqua e
detersivo. Una quantitad eccessiva di detersivo crea molta schiuma,
causando fuoriuscite.

o Utilizzare la funzione Pulizia automatica per pre-lavare il recipiente.

e Al termine del programma, scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente.

e Rimuovere la caraffa (F4)

e Posizionare la caraffa su una superficie piana.

e Sbloccare il coperchio e rimuoverlo con attenzione.

e Rimuovere |'unita lame (F1+F3) e pulirla sotto I'acqua corrente (Fig. 10).

e Al termine della pulizia, riposizionare la guarnizione (F3) sull'unita
lame (F1) (Fig. 11). Prestare attenzione per evitare di danneggiare la
guarnizione con le lame.

e La caraffa (F4), I'unita lame (F1) e I'anello di bloccaggio (F2) possono
essere lavati in lavastoviglie nel cestello superiore; usare il programma
"ECO" 0 "POCO SALE".

o Attenzione! Deve essere lavato in lavastoviglie separatamente (non
assemblato). Non lavare la guarnizione (F3) in lavastoviglie.

e Terminare la pulizia della caraffa con una spugna.

e Risciacquare I'interno della caraffa e il coperchio sotto I'acqua corrente.

e Prestare attenzione alle lame durante la pulizia e lo svuotamento della
caraffa, perché sono affilate.

e Usare un panno umido per pulire I'unitd motore (A). Asciugarla con cura.

e Le parti removibili (coperchio, unita lame, anello di bloccaggio) possono
essere lavate con una spugna e acqua calda saponata.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMI

L'apparecchio non
funziona.

CAUSE

La spina non é collegata alla
presa.

SOLUZIONI

Collegare I'apparecchio
a una rete elettrica con
tensione identica a quella
indicata sulla targa
dell’apparecchio.

La caraffa non é posizionata
correttamente sull'unita
motore.

Controllare che la caraffa sia
posizionata correttamente
sull'unitd motore come
descritto nelle istruzioni.

L'apparecchio si arresta
mentre & in funzione.

Sovraccarico.

Seguire le istruzioni al
paragrafo PRIMO UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO.

Il tempo di raffreddamento
pud variare fino a un
massimo di 30 minuti.

Vibrazioni eccessive.

L'apparecchio non &
posizionato su una superficie

Posizionare I'apparecchio su
una superficie piana.

piana.
Quantita di ingredienti Ridurre la quantita di
eccessiva. ingredienti lavorati.

Perdite dal coperchio.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di
ingredienti lavorati.

Il coperchio ¢ posizionato in
modo errato.

Posizionare il coperchio
correttamente sulla caraffa.

Perdite dal fondo della
caraffa.

La guarnizione della caraffa
(e2) non é posizionata
correttamente o € mancante.

Riposizionare la guarnizione
e bloccare I'unita lame
correttamente (Fig. 5).

La lama non ruota
facilmente.

Gli alimenti sono troppo duri
o a pezzi troppo grandi.
Il liquido miscelato era
troppo caldo e ha distorto la
guarnizione.

Sostituire la guarnizione con
una nuova.
Ridurre le dimensioni o
la quantita degli ingredienti
lavorati.
Aggiungere del liquido.

L'APPARECCHIO CONTINUA A NON FUNZIONARE?

Contattare un centro di assistenza autorizzato (consultare I'apposito

libretto).



OAHrFIEZ AZOAANEIAZ

MPOXOXH: o1 odényie¢ ao@aleiag amoteAoLV
TUAMA TNG OUOKEUNC. AlaBAoTe TMPOOEKTIKA TIG
odnyiec aoc@aleiag, mptv amoé TNV MEWTN XPNON TNG
ovokeunc. QUAAETE TIC OE ONEIO TTOU VA UTTOPEITE
Va TIG BPiOKETE EUKOAA KAL VO AVATPEXETE OE AUTEC,
Qv XPELAOTEL.

NEPIFPA®H

N @ >

- Io

MPIN ANO THN NPQTH XPHZH

Movdada potép

MARKTPO «Smoothie» [ZuovB1]

MARkTpoO «Ice crush»

[©puppatiopog mayou]

MARkTpo «Auto clean»

[Autépatog kKabaplopod]

AlOKOTITNG XEIPIOHOU

Aldtaén Kavatag Tou PmAévTep

F1 Movada Aemidag

F2 AakTtOMOC KAEISWUATOC
ao@aAeiag

F3 AaktUAoG oTeyavomoinong

F4 BaBuovounuévn kavata
UAévTEP

F5 Kamdkt

F6 Zkémaoua kamakiou

EAdyiotn taxutnta

Méylotn taxvtnta

MAAKTPO TMAAUIKNAC AEITOUpYiag

ZndtouvAa*® (to e€dptnua

e€aptdrtal amd To HoVTENO)

K Tepaxiomg pupwdikwv* (to

e&dptnua mephapBavetat

avaloya e TO HOVTEND)

K1 AaktUAlo¢ oTteyavomoinong

K2 Movada Aemidwv tepayxiot)
MUPWAIKWV

L Tpigptng pmaxapikwv* (to

e&dptnua mephapBavetat
avaloya e TO HOVTEND)
L1 AaktOAlo¢ oTeyavormoinong
L2 Movada Aemidwv Tpiptn
UTTOXAPIKWV
Mol Tou TeEpaxIoThH
MUPWAIKWV Kal Tou TPiQTNn
pITaxapikwv* (to e€aptnua
e€aptdral amd To HoVTENO)
Mivi ko@TNnc* (To e€dpTnua
e€aptdral amd To HoVTENO)

+ KaBapiote Ohata pépn (F, J, K, L, M) pe (€0t vepo Kat uypo KaBaplopou,
€KTOC Mo TN Hovada tou potép (A) n omoia dev mpémnet moté va Bubiletal



070 vePS 1} va TOMOBETEITAL KATW AT TPEXOUEVO VEPO (avaTpé€Te oTNV
evotnta «Kabdpiopa).

MPOXOXH: Ot Aemideg €ivar e§apeTiKA atXpunpéG. XEIPIOTEITE TIG ME

TIPOCOXN KATA TN XPrioN 1} TO KABAPIGHA TNG GUGKEUNG.

+ BeBawwBeite 611 N cuokevaaia éxel apalpebei MANPwWCE TPV va B€oeTe TN
OUOKEUN O€ AetToupyia.

+ InuavTikn onpeiwon: MepiotpéPte tov Sakdmn xelpiopov (E) oto
® mpwv va TomoBeTroeTE TV Kavdta Tou umévtep (F) oTn povasda tou
potép (A).

« H ouokeur) Ba ekiviioel va Aeltoupyei HOVO av n KAvATa TOU PITAEVTEP
gival KAeIOwHEVN OWOTA TAVW 0TN povAada Tou HOTEP.

« Mn Oétete o€ AetToupyia To UIMAEVTEP AV TO KAMAKL S€v gival otn
0éon Tou.

2YNAPMOAOIHZH KAI MPOZAPMOIH THZ KANATAZ

Bpé&te tov daktUAo oteyavomoinong (F3) (evw akdua PBpioketal péoa

oTn povada twv Aemidwv (F1)).

« EmaAnBevote 611 0 SaktUAog oTeyavomoinong éxel TomoBeTnOei cwotd
oTn povada Twv Aemidwv.

« TomoBetrote TN povdada Twv Aemidwv otn Bdon g kavartag (Eik. 1).

- TomoBetiote Tov SOAKTUMO  KAEIOWHATOC TEPIOTPEPOVTAG  TOV
Se€l6otpoga katd éva tétapto (Eik. 3).

+ BeBaiwBeite 0TI 0 SAKTUAIOC KAEIOWUATOC €XEl AOPANioEL CWOTA: Ta SUO
BéAn mpémel va gival evbBuypappiopéva (Eik. 3).

- MpooBéote 10 LUAIKA péoa oTn cuvappoloynuévn Kavdta, Xwpig va
Eemepvdte TV évoelén péylotng otadunc:

*1,5 Nitpa yia maxUppevoTa pEiypaTa

* 1,25 Aitpa yia uypa peiypata

Mpo&idomoinon: Mn Balete uypda mou Bpalouv (mavw amé 80 °C/ 176

°F) péoa oTnVv Kavdara.

« TomoBetote 1o kKamdki (F5) otnv kavdra. MNa va amo@UyeTte To mToiNopa
katd ™ Aertoupyia, PePaiwbdeite Ot o1 MpoefoxéG Tou Kamakiov eival
€UOUYPAUMIOUEVEG LUE TO OTOMIO Kal TN Xelpohafn (Eik. 9). TomoBetrioTe
1o okémaopa pétpnong (F6) otnv mpoeoxr Tou, mavw oto kamdki (Eik. 8).

EL




MPQTH XPHXH THX ZYZKEYHX ZAX

« MOAIC n kKavdta tou pmAévTep KAeldwOel owotd mavw otn povdada tou
Hotép, BAAte T cuokeun otnv mpila. H cuokeur avafel 2 @opéc Kal
aKOUYETAL O HXOG «uTTim». Evepyomolnote Tny, emAéyovtag tnv emOupunty
Aertoupyia.

Emloyn taxvtntag: MNepiotpéPte tov Siakomtn xelpiopol (E) yia
va emAé€ete TNV emBuunt) Taxutnta, n Taxutnta avédvel otadiokd
avapeoa otnv eAAXIoTn«min» Kal tn péylotn «max». H évtaon tou
PwTéC avédvetal 6oo auvédvetal kal n taxutnta. Av BéAeTe, umopeite va
aMda&ete TNV emAeypévn TaxuTnTa Katd tn SidpKela TNG AslToupyiag.
NaApikn Aerrovpyia: Mupiote Tov Slakomtn xelplopol (E) otn Béon
«Pulse» (MaApdg). H xprion Siadoxikwv maApwv Sivel peyalltepo
€NEYXO OTIG TIOPAOKEVEG TTIOU amaltouv akpifela. Xe autn tn Béon, n
ouokeun Eekvael ameuBeiag otn péylotn TaxUTNTA. XTAPATAEL MOAIG
aneheuBepwoete Tov OlaKkomTn. ‘OC0 XPNOIMOTIOLEITAL N TIOAMIKA
AetToupyia givat avappévn pa ewTevn évosién.

Aetovpyia « @ Smoothie» (Zpov6)

AuTA n Aeltoupyia XPNOIUOTIOLETAL VIO TNV TTAPACKEUH MIAK O€IK Kal
KOKTEIN UE KPePWdN ver, mou Aéyovtal «opouBw. H taxutnta eival
nipoemAeypévn yla Bértiota amotehéopata. Ma va XpnolUomolioeTe
auTAV TN A&lToupyia, matnoTe 1o MAKTPo «Smoothie» [XuouO1] (B). H
ewTev évdelén mapapével avappévn katd tn SidpKela Tou KUKAOU Kal
oBrivel 6Tav 0 KUKAO¢ oOAoKANpwOEi. To mpdypappa OTAPATAEL AUTOMATA
KAl TTAPAYETal 0 AXOG «umim» 4 @opéc. Mmopeite va SlakOYete
AetTtoupyia Tptv amod 1o TéNo¢, matwvtac Eavd to MARKTPo «Smoothie»
[Zpou0l] (B).

Aertoupyia «\f& Ice crush» (OpuUppaATIONOG TAyou)

Mmopeite va XpnoIHoTIOINOETE AUTH TN AElToupyia yia Tov Opuppatiopd
TIayou, UE TTPOEMAEYHEVOUG KUKAOUG AelToupyiag Kal Taxutntag. Ma va
XPNOIUOTIOINCETE AUTH TN A&lToupyia, matote To MARKTPO «lce crush»
[Opuppatiopdg mayou] (€). H @wrtevhy évdel€n mapapével avaupévn
KATd TN S1dpKEla TOU KUKAOU Kal ofrjvel 6Ttav o KUKAOG OAOKANpwOEi.
Oa akouoToUV 4 X0l «UTITT». TO TTPOYPAMUA OTARATAEL AUTOUATA, AANG
Uopeite va To SIAKOYETE TIPLV ATTO TO TENOC, TATWVTAC VA TO TTARKTPO
«lce crush» [Opuppatiopdc mayou] (C).

- Nartoupyia «Auto clean» (autépatrog KaBAPIGUOC):



AuTAl n AeIToupyia XPNOIMOTIOLEITAL Yla TOV auTOuato Kabaplopod

NG OUOKEUNG oaG. Matote to MARKTPO «Auto clean» [AUTOMATOG

kaBapiopog] (D). Mnv enepdoete o 1 Aitpo (E0TOU vEPOL O€ PEYIOTN

Bepuokpacia 80 °C / 176 °F). 310 T€AOC TOU TTPOYPAUUATOG, | CUCKEUN

OTOMATAEL AUTOUATA KAl Ba OKOUOETE 4 IXOUG KUTTITT».

- MPOEIAOMOIHZH: Av 1o @opTio yivel umepBoAika Bapu, n CUCKEUR

Oa otapartioel autopata va Asitoupyei yla Adyoug ac@aleiag

(av To potép Asttoupysi yia mavw amd 3 Aenmtd | av éxete Balet

unepPolikd moA\d ovotatikd). Ma va Béoete avd tn ouokeury oc {38

\ettoupyia, mepIOTPEPTE Tov Slakomtn ehéyxou oto @. O GUVONKOC

XPOVOG TIOU OTTAITE(TAL VIO VA KPUWOEL N CUCKEUT TTOLKIAEL KAl UTTOPE( va

XPEINOTOUV £wg Kal 30 AemTd. Mpiv va BECETE €K VEOU TN GUOKEUT 0AG O

A€lToupyia, TPOCAPUOOTE TNV TOCOTNTA TWV CUCTATIKWY 1} TOV XPOVO

AVAPELENG, VIO VA ATTOPUYETE TNV UMTEPPOPTWON. TN CUVEXELD, UTTOPEITE

va eMAEEETE TNV emMOLUNTHA TaxUTNTA i} AElToupYia Yia va ONOKANPWOETE

TNV TOPAOKEUN 0ag.

- MPOEIAOMOIHEH: Mnv XPNOIHOMOINCETE TIC A&ITOUPYiEG

TPOYPAHUMATOG Yld GHMOUOI, OPUMHATIONO TIAYOU KAl QUTOMATO

KaBapiopo pali pe ta e§aptipara.

« AUTA TO TTPOYPAUMATA XPNOILOTIOOUVTAL HOVO ME TN YUAAVN KavAta.

Mnv mipaypatomnoleite Opuppatiopd mdyou e Ta eEapTripaTa.

« Xprion Tou tepaxtot pupwdikwv (K) Kai tou TpipTn pmaxapikwv (L)

(avaloya pe To povTtélo)

—Me Tov Tepaxiot pupwdikwv (K) pmopeite va PhokOPeTe cUOTATIKA
OTWG €ival Ta KPEUMUSIA, To 0kOPSO Kal To Kpéag (dn Koupévo ot
MIKPA KOPPATIO) péoa o€ Aiya Hovo SeuTepOAeNTA. Mn XpNOIUOTIOLEITE
TOV TEMAXIOT MUPWSIKWY Yla TIAPOOKEVEG HE UYPA OUOTATIKA
(@POUTOXUHOUG K.ATT.)

—Me tov TpipTn pmaxapikwv (L) prmopeite va aAéBete pumaxapikd o€ Aiya
HOVO SEUTEPONETTA: OTTOPOUG KOAAVSPOU, TIITEPL K.ATT.

—Autd 1a e€aptripata givat e§omAiopéva e éva pmo (M) mou gumodidel
v npdoBaon oTig Aemideg katd ) xprion.

1. Tupiote To pmoA avamoda (M) kat TpooB£0TE Ta CUCTATIKA.

2. TomoBetriote Tov SaktUAlo oteyavomoinong (K1 i L1) otnv
avtiotolyn €ooxn otn povada twv Aemidwv (K2 | L2) (Ek. 5).
TomoBetiote T povada twv Aemidwv oto pmoA. Kheildwote
To €€dpTNUa TIEPIOTPEPOVTAC TN HovAada Twv Aemidwv péXPL




va ouvapuoloynBei mAfpw¢ (Eik. 6). NMpocoxn: evééxetar va
EUPAVICTOUV S1appoég av To eaptnua dev kKAeldwOei cwota
otn Oéon Tou.

3. TomoBetriote T0 ouvappoloynuévo e€daptnua (K i L) ot povada
TOU JOTEP KAL TIEPIOTPEYTE TO.

4. 3Tn OLVEXELQ, TEPIOTPEYTE TO ouvappoloynuévo e€aptnua (KorL)
mpog ta Se€1d katd éva TétapTo.

5. BaAte tn ouokeunp otnv mpila Kal MEPIOTPEYPTE Tov SIAKOTTN
Xelpiopov (E) otnv emBupntr Béon 1 e@apuooTe Aiyoug MaAUoUC.
MNa va SlakoPete T AelToupyia TNG CUOKEUNG, TTEPIOTPEYTE TOV
S1akomtn eAéyyou (E) otn Béon pndév.

6. ZekAeldWOTE TO €€APTNUA TIEPIOTPEPOVTAG TO KATA €va TETAPTO
TPOG Ta ApPloTEPA. A@alpéoTe TO ouvappoloynuévo e€dptnua
(K+M R L+M)amé tn povada tou potép. Nupiote To avanmoda mpiv va
TO QVOIEETE, yla va amOQUYETE TNV TTEPIOTPOPH TOU TIEPLEXOUEVOU.
Tote, pnopeite va Eekheldwoete ™ povdda tou potép (K1 R L1).
Ot Aemideg gival TOAU aiXMNPEG: XEIPIOTEITE TIG HE TTIPOGOXN Yid
va amo@UYETE TOV TPAUHATIONO. Mmopeite ToTe va adeldoeTe TO
TIEPIEXOUEVO OTO UTTOA.

Mposgidomoinon: pmop&ite va XpnCIHOTIOLEITE Ta E§apTHHATA HOVO HE
OTéPEA oUOTATIKA. MTTOPEITE Va EIGAYETE UYPA CUGTATIKA POVO OTN
YUdAvn Kavdra.

2YMBOYAH

« Avdloya pe To €id0G TwWV CUOTATIKWY, UTTOPEITE VA XPNOIUOTIOLEITE TNV
KAVATA TOU UMAEVTEP YIA VA TTAPOOKEUACETE £WG KAl

*1,5 Nitpo yia mayvppevota peiypara.

*1,25 Aitpa yia uypd peiypara.

Mpo&idomoinon: Mn Balete uypa mou Bpalouv (mavw amd 80 °C/ 176

°F) péoa oTnV Kavdara.

« Mmopeite va €TOINACETE TTOAU KAAA AVAUEUYUEVEG OOUTTEG, KPEUWOELG
ooUTEG, Bpacpéva @pouTa, peiypata eha@pldg Aemtdppevotng (UUNG
(Ylo QUEPIKAVIKEG TNYAVITEG, BPETAVIKEG TTOUTIYKEG MopKodip Kal AAa
eAaPPIA PeiypaTa), WK OEIK, OLOUBI, KOKTEIN K.ATT.

« Av Ta 0UOTATIKA KOAAVE 0TA TOLXWHATA TNG KAVATAG KATA TNV avaueLén,
SlakOYPTE TN A€lToupyia TNG OUOKEUNG AQalpEOTE TNV KAVATA TOU
UTAEVTEP ATTO TN POVASA TOU HOTEP KAl OTTPWETE TO GAYNTO KATW TIPOG



TIC AemideC XpNOIMOTOIWVTAG TN OTATOUAQ, Kal Tomofetrote avd tnv
Kavata otn B€0n NG yla va ouveyioeTe T Agitoupyia.

- Mavta va Bdalete mpwta ta LYPA CUCTATIKA OTNV KAVATA TPV TNV
TPOCONKN TWV OTEPEWVY, XWPIE VA UTIEPPAIVETE TN PéYLOTN OTABUN.

- NMa va mpooBéoete ouOTATIKA KATA TNV QVAUELEn, AQAIPECTE TO
okénaopa (F6) amo 1o kamdki (F5) kal mpooB£oTe Ta CUOTATIKA PECW
Tou avoiypatog Tpogodoaiag.

« Na kaAd Bpuppatiopévo Tayo, XPNOILOTIOIOTE TO TTOAU 6 HIKPA TTaydKia
Kat tn Aerrovpyia «lce crush» (Opuppatiopog mayouv). Aev xpetaletat
va mpocBéaete vepo.

ZYNTATH

KpUa covma kapoto

600 g KapoTo + 900 g vePd: TOTTOBETAOTE T KOUUATIA TOU KAPOTOU OE pid
YUAAIVN Kavata Kal TpooBéoTe 1o vepd. AvapeifTe oTn péylotn TaxuTnTa
yta 3 Aemta.

Meiypa ocUKwv (pe To e§apTnpa Tov Hivl TEHAXIOTH, avaloya pE To
HovTéNo)

70 g ouka: BaAte ta oUKa OTOV iVl TEQAXIOTH. AVaueite otn PéyloTn
TaxUTNTA Yia 3 deutepdAenTa.

KAGAPIZMOZ

Mn Bubilete TN ouokeur oto vePd. MoTé va pnv TomoBeteite Tn povada

ToU poTéP (A) KATW amd TO TPEXOUUEVO VEPOD.

+ KaBapioTte Tnv kavdata apéowg PETA TN XPron.

« lepiote TNV kavdta pe 1 Aitpo (€016 vepod Kal mpoobéote 2 ) 3
OTAYOVEG UYPO KaBaplopol. Na XpnOIUOTIOIEITE UOVO TN CUVIOTWHEVN
TTO0OTNTA VEPOU Kal LYPOoL Kabapiopov. H unepBoAikr moodTnTa LypoL
KaBapIopoU SNUIOUPYEL TTEPICOOTEPO APPO Kal UTTOPE( VA TIPOKANEDEL
umepyeilion.

+ XpNOIYOTTIOIOTE TO TTPOYPAUHA AUTOUATOU KOBAPIoHOU yla va KAVETE
Hia TTPOTIAUGT OTO UTTOA.

« MO\ To mpdypaupa otapatroel, BydAte Tn cuokeur) amd tnv mpida.

« ApaipéoTe TNV Kavdta tou umhévtep (F4)

+ TomoBEeTAOTE TN CUCKEUN O€ Hia EMiMedN emM@Avela.



+ ZeKAEIOWOTE TO KATTAKL KAl AQAIPECTE TO TIPOCEKTIKA.
« Apaipéote Tn povada twv Aemidwv (F1+F3) kat kaBapioTe Tig KaTw amd

TPEXOLMEVO vEPO (EIK. 10).

« Méetd 10 kKaBdplopa, UnV TApaleiPETE va TOMTOOETHOETE TTAA CWOTA TOV

SakTUMo oteyavormoinong (F3) miow otn povada twv Aenidwv (F1) (Fig.
11). Mpooé€te o SaKTUMOG OTEYAVOTIOINONG VA PNV ayYigel Tig Aemide,
ylati pmopei va umooTei pBopéc.

« H kavata (F4), n povada twv Aemidwv (F1), o SakTtUAOG KAEISWUATOG

(F2) pmopouv va muBouv 6To TMALVTAPIO TMATWY OTNV TTAVW oXApa -
XPNOIUOTIOINOTE TO OIKOAOYIKO TIPOYPAUMA 1 TO TIPOYPAUMA XAUNAWY
alaTwv.

« Mpoooxn: Mpémel va tomoBeTouvTal EEXWPLIOTA OTO TTAUVTHPIO TATWY

(0x1 ouvappoloynuéva) Mnv tormoBeteite Tov SAKTUAIO OTEyavomoinong
(F3) oto mAuvTHPIO MATWV.

« ONOKANPWOTE TO KABAPIOMA TNG KAVATAG XPNOILOTIOIWVTAG €va

o@ouyydpl.

« ZEMNOVETE TO E0WTEPIKO TNG KAVATAG KAl TO OKEMAOMA KATW Ao

TPEXOUMEVO VEPO.

« Agi€te mpoooyn Katd Tov KaBAPIoPO Twv AeTidwV Héoa TNV KAVATA TOU

UmAévTEP Kal 6Tav adelAeTe TO UMOA, yiaTi givat aiXpunpéEC.

« KaBapiote tn povada tou potép (A) pe éva Bpeypévo mavi. ITeyvwoTte

TNV TPOOEKTIKA.

« Ta amoomwpeva pépn (kamdky, povada  Aemidwv, SAKTUMOG

oTEYavoToinong) Umopouv va KaBaplotouv pe o@ouyydpl Kal {e0To
oamouvovePo.



OAHTrIEZ ZE MEPINTQXZH NOY H XYZKEYH AEN AEITOYPrIEI

MPOBAHMATA

H cuokeun 8ev Aettoupyei.

AITIEZ

H ouokeun Sev ivat otnv
mpila

AYZEIX

JUVOEOTE T OUOKEUN O€
pia mpia pe v idla Taon
oV UTTOSEIKVUETAL OTA
TEXVIKA XAPOAKTNPIOTIKA TNG
OUOKEUNG.

H kavdta tou pmévtep Sev
£xel TomoBeTnOei owoTd
TAvVW oTn Hovada Tou HoTéP

EAéy€te 611 N kavdta Tou
UmAévTep €xel TomoBETNOEI
OwOoTA MAvw 0Tn povada
TOU HOTEP
OTWG TTEPLYPAPETAL OTO
@QUANGSI0.

AlaKOTNKE N AerToupyia Tng

AKONoOUBNOTE TIG 08nyieg
otnv evétnta «MPQTH
XPHEZH THX ZYZKEYHX ZA%»

Awappon ano To Kamakl.

OUCKEUNG Katd Tn Xprion Ynep@optwon O xpdvog mou amaiteitat
me. YIO VA KPUWOEL I CUOKEUN
TOIKIAEL KAl pPTTopEi va
XPELAOTOUV £wG Kat 30 Aemtd
To mpoidv Sev gival . .
TomoBETN VO OE enimedn TomoBeTroTE TN CUOKELN) OE
, , . Hia emimedn emedvela.
YnepBoAikég SoviOEIG. EM@Aveld
H moodtnta Twv UNIKWV gival | MEeWOTe TV ToooTNTA TWV
unEPBONKA peYAAn VMKWV TIPOG eme€epyaaia.
H moodtnta Twv UNIKWV gival | MEeWoTe TV ToooTNTA TWV
unEPBONKA peYAAn VAIKWV TIPOG eme€epyaaia.

To kamakt Sev givat owoTtd
TOMOBETNPEVO

TomoBeTOTE OWOTA TO
KAMAKL 0TNV Kavata Tou
UMAéVTEP.

Awappon) ané tn Baon TG
KavAatag Tou umAéviep

O SakTUAlog oTeyavomoinong
NG KAVATAG TOU UMAEVTEP
(e2) Sev eival owotd
TOomoBEeTNUEVOG 1) AeimeL

TomoBetote {avd tov
SakTUAo oTeyavomoinong
Kat KAEISWOTE OWOTA TO
€€APTNHA OLYKPATNONG TWV
Aemidwv (Fig. 5)..

H Aemida mepiotpépeTan pe
Suokolia

MoAU peydAa ri oAU okAnpd
KOMMATIA paynToU
Xpnotuomoribnke

unepBoAikd (eotd vypd otnv

avdpelgn, pe amoTéAeopa va

TaPApoPPWOEi 0 SAKTUAIOG

oteyavornoinong

AVTIKATOOTHOTE TOV
SaKTUAIO OTEYAVOTTOINONG HE
£vav kavoupylo.
MewoTe to péyebog iy
™V moodTNTA TWV
OUCTATIKWY TTOU
ene€epydleote.
MpooBéote vypd.

EZAKOANOYOEI NA MH AEITOYPFEI H ZYZKEYH ZAZ;

Emkowvwvrote pe éva e€ouciodotnuévo kévipo oépPig (Seite Tov
KatdAoyo oTo GUANASIO G€pIC).




VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

OPGELET: de veiligheidsmaatregelen maken
deel uit van dit apparaat. Lees ze zorgvuldig door
voordat u uw nieuw apparaat in gebruik neemt.
Bewaar de gebruiksaanwijzing op een veilige
plaats voor latere raadpleging.

BESCHRIJVING

A Motoreenheid ] Spatel” (toebehoor afhankelijk
B “Smoothie” knop van het model)
C “Ice crush” knop K Kruidenhakker* (toebehoor
D “Auto clean” knop afhankelijk van het model)
E Bedieningsknop K1 Afdichtingsring
F Montage van de blenderkan K2 Kruidenhakker mes
F1 Mes L Kruidenmaler* (toebehoor
F2 Sluitring afhankelijk van het model)
F3 Afdichtingsring L1 Afdichtingsring
F4 Maatkan blender L2 Kruidenmaler mes
F5 Deksel M Kom voor de kruidenhakker
F6 Dekselklep en kruidenmaler* (toebehoor
G Min-snelheid afhankelijk van het model)
H Max-snelheid N mini-hakker* (toebehoor
I Puls-knop afhankelijk van het model)

VOOR EERSTE INGEBRUIKNAME

 Reinig alle onderdelen (F, J, K, L, M) met warm water en afwasmiddel
behalve de motoreenheid (A) die nooit mag worden ondergedompeld
in water of onder stromend water worden gehouden (zie § Reiniging).

OPGELET: De messen zijn extreem scherp; ga er voorzichtig mee om

als u het apparaat reinigt.

e Zorg dat alle verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u het apparaat
gebruikt.

« Belangrijke opmerking: Draai de bedieningsknop (E) naar ® voordat u
de blenderkan (F) op de motoreenheid (A) plaatst.



e Het apparaat start pas als de blenderkan correct op de motoreenheid
is vergrendeld.
e Gebruik het apparaat niet als het deksel niet juist is aangebracht.

MONTAGE EN PLAATSEN VAN DE KAN

Bevochtig de afdichtingsring (F3) (nog steeds geplaatst op het mes (F1)).

e Controleer dat de afdichtingsring correct op het mes zit.

e Plaats het mes onder in de kan (afb. 1).

e Plaats de sluitring en vergrendel deze door hem een kwartslag met de
klok mee te draaien (afb. 3).

» Zorg ervoor dat de sluitring correct is vergrendeld: de twee pijlen moeten
in één lijn zijn (afb. 3).

e Doe de ingrediénten in de in elkaar gezette kan zonder het aangegeven
maximum niveau te overschrijden:

*1,5 L voor dikke mengsels

*1,25 L voor vloeibare toebereidingen

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere

temperatuur dan 80°C/176°F) in de kan.

e Plaats het deksel (F5) op de kan. Om het spetteren tijdens de bereiding
te voorkomen, dient u ervoor te zorgen dat de lipjes van het deksel in één
lijn zijn met het gietstuk en de handgreep (afb. 9). Plaats de maatdop
(F6) in de opening van het deksel (afb. 8).

HET APPARAAT VOOR HET EERST GEBRUIKEN

e Zodra de blenderkan correct is vergrendeld op de motor kunt u het
apparaat aansluiten. De lampjes van het apparaat branden 2 keer en u
hoort een piepje. Schakel het aan in de gewenste functie.

e Keuze van de snelheid: Draai de bedieningsknop (E) op de gewenste
snelheid; de snelheid neemt geleidelijk toe tussen min en max. De
intensiteit van het licht neemt gradueel in overeenstemming met de
snelheid toe. U kunt deze snelheid tijdens het gebruik indien gewenst
veranderen.

 “Puls” functie: Draai de bedieningsknop (E) naar de “puls” positie. Door
gebruik te maken van een reeks van pulsen, heeft u een betere controle
voor de nauwkeurige toebereiding. In deze stand start het apparaat



direct op maximale snelheid. Hij stopt zodra u de knop los laat. Er is een
lichtindicatie als u de puls-functie gebruikt.

e Functie “ @ Smoothie”

Deze functie wordt gebruikt voor het bereiden van milkshakes en
fruitcocktails. De snelheid is reeds geprogrammeerd voor de beste
resultaten. Om deze functie te gebruiken, drukt u op de “smoothie”
knop (B). Het licht blijft aan tijdens deze cyclus en gaat uit als de cyclus
is afgesloten. Het programma stopt automatisch en u hoort 4 piepjes. U
kunt dit onderbreken door voor het einde nogmaals op de “smoothie”
knop (B) te drukken.

e Functie “ Y& Ice crush”

U kunt deze functie gebruiken om ijs fijn te crushen met het vooraf
ingesteld programma dat met bepaalde cycli en snelheden werkt. Om
deze functie te gebruiken, drukt u op de “Ice crush” knop (C). Het licht
blijft aan tijdens deze cyclus en gaat uit als de cyclus is afgesloten. U
hoort 4 piepjes. Het programma stopt automatisch maar u kunt het ook
ook onderbreken voor het einde door nogmaals op de “ice crush” knop
(C) te drukken.

e Functie “Auto clean”:

Deze functie wordt gebruikt voor het automatisch reinigen van uw
apparaat. Druk op de “auto clean” knop (D). Doe niet meer dan 1 liter
heet water met een maximum temperatuur van 80°C (176°F) in de kan.
Aan het einde van het programma stopt het apparaat automatisch en
hoort u 4 piepjes.

« WAARSCHUWING: Als er te veel in de kan zit, stopt uw apparaat
automatisch voor uw eigen veiligheid (als de motor langer dan
3 minuten in gebruik is, heeft u te veel ingrediénten in de kan
gedaan). Om het apparaat te herstarten, draait u de bedieningsknop
op ©. De algehele afkoelperiode kan variéren en kan tot wel 30 minuten
duren. Voordat u uw apparaat herstart, dient u de kwantiteit van de
ingrediénten of de blendertijd aan te passen om een overbelading
te voorkomen. U kunt vervolgens de gewenste snelheid en functie
selecteren om uw toebereiding af te sluiten.

e WAARSCHUWING: Gebruik de programmafuncties smoothie, ice
crush en auto clean niet met de accessoires.

e Deze programma’s kunnen alleen met de glazen kan worden gebruikt.
Gebruik de ice crush-functie niet met de accessoires.



e Het gebruik van de kruidenhakker (K) en kruidenmaler (L) (afhankelijk
van het model)

—Met de kruidenhakker (K) kunt u ingrediénten zoals uien, knoflook
of vlees (vooraf in kleine stukken gesneden) in enkele seconden
hakken. Gebruik de kruidenhakker niet voor vloeibare toepassingen
(fruitsappen etc.).

—Met de kruidenmaler (L) kunt u kruiden in enkele seconden malen:
korianderzaden, peper, etc.

—Deze accessoires zijn voorzien van een kom (M) die toegang tot de
messen tijdens het gebruik voorkomt.

1. Draai de kom (M) op zijn kop en voeg de ingrediénten toe.

2. Positie van de afdichtingsring (K1 of L1) in de uitsparing op het mes
(K2 of L2) (afb. 5). Positioneer het mes op de kom. Vergrendel het
accessoire door het mes te draaien totdat het volledig gemonteerd
is (afb. 6). Let op: als het accessoire niet correct vergrendeld is,
kunnen er lekkages optreden.

3. Positioneer het gemonteerde accessoire (K of L) op de motor en
draai het.

4. Draai vervolgens het gemonteerde accessoire (K of L) met een
kwartslag naar rechts (afb. 7).

5. Sluit het apparaat aan en draai de bedieningsknop (E) naar de
gewenste positie of laat hem met een paar pulsen lopen. Om het
apparaat te stopen, draait u de bedieningsknop (E) naar de 0-stand.

6. Ontgrendel het accessoire door hem een kwartslag tegen de
klok in te draaien. Verwijder het gemonteerde accessoire (K+M
of L+M) van de motor. Draai hem om voor het openen om het
spillen van de toebereiding te voorkomen. Vervolgens kunt u het
mes ontgrendelen (K1 of L1). De messen zijn zeer scherp: ga er
voorzichtig mee om, om letsel te voorkomen. Vervolgens kunt u
de toebereiding uit de kom halen.

Waarschuwing. U kunt de accessoires alleen met harde ingrediénten
gebruiken. U kunt vloeibare ingrediénten alleen in de glazen kan
gieten.

« Afhankelijk van de toestand van de ingrediénten kunt u de blenderkan
gebruiken voor de bereiding van een maximale hoeveelheid van



*1,5 L voor dikke mengsels.

*1,25 L voor vloeibare toebereidingen.

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere

temperatuur dan 80°C/176°F) in de kan.

o U kunt fijn gemixte soepen, romige soepen, gestoofd fruit, licht beslag
(pannekoeken, oliebollen, Yorkshire pudding deeg etc.), milkshakes,
smoothies, cocktails etc. bereiden.

e Indien ingrediénten aan de zijkanten van de kan blijven zitten tijdens
het blenden, dient u het apparaat te stoppen. Verwijder de kan van
de motor en druk het voedsel met behulp van de spatel naar beneden
richting het mes en plaats de blenderkan vervolgens weer terug om door
te gaan met de bereiding.

e Doe de vloeibare ingrediénten als eerste in de blenderkan, voordat
u de harde ingrediénten toevoegt, zonder het maximum niveau te
overschrijden.

e Om ingrediénten tijdens het mengen toe te voegen, verwijder de dop
(F6) van het deksel (F5) en voeg de ingrediénten via het gat toe.

e Voor fijn gemalen ijs dient u een maximum van 6 kleine ijsklontjes
te gebruiken met de “ice crush” functie. U hoeft geen water toe te
voegen.

Koude wortelsoep:
600 g wortels + 900 g water: Plaats de stukken wortels in de glazen kan
en voeg het water toe. Mix gedurende 3 minuten op maximale snelheid.

Gemengde vijgen (met mini-hakker accessoire, afhankelijk van het
model)

70 g vijgen: Plaats de vijgen in de mini-hakker. Mix gedurende 3 seconden
op maximale snelheid.

Dompel het apparaat niet onder in water. Plaats de motor (A) nooit
onder stromend water.
e Reinig de kan direct na gebruik.



o Vul de kan met 1 liter heet water samen met 2 a 3 druppels afwasmiddel.
Gebruik alleen de aanbevolen hoeveelheid water en afwasmiddel. Meer
afwasmiddel zorgt voor meer schuim en kan dientengevolge tot het
overlopen van van de kan leiden.

e Gebruik het automatische reinigingsprogramma om de kan te reinigen.

e Zodra het programma is gestopt, trekt u de stekker uit het stopcontact.

e Verwijder de blenderkan (F4)

e Plaats de kan op een vliak oppervlak.

e Ontgrendel het deksel en verwijder het voorzichtig.

e Verwijder het mes (F1+F3) en reinig het onder stromend water (afb. 10).

e Na de reiniging dient u eraan te denken, de afdichtingsring correct te
monteren (F3) op het mes (F1) (afb. 11). Pas alstublieft op om schade
aan de afdichtingsring door het aanraken van het mes te voorkomen.

e De kan (F4), het mes (F1), de sluitring (F2) kunnen in de bovenste lade
van de vaatwasser worden gereinigd. Gebruik het “ECO” of “WEINIG
ZOUT” programma.

e Opgelet: Deze moeten apart in de vaatwasser worden geplaatst (niet
gemonteerd). Plaats de afdichtingsring (F3) niet in de vaatwasser.

« Rond de reiniging van de kan af met een sponsje.

¢ Reinig de binnenkant van de kan en het deksel onder stromend water.

 Pas op tijdens de reiniging van het mes in de blenderkan en als u de kom
leeg maakt, aangezien het scherp is.

e Gebruik een vochtige doek om de motor (A) te reinigen. Voorzichtig
afdrogen.

e De verwijderbare onderdelen (deksel, mes, sluitring) kunnen met een
spons en een warm zeepsopje worden gereinigd.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

PROBLEMEN

Het apparaat werkt niet

OORZAKEN

De stekker zit niet in het
stopcontact

OPLOSSINGEN

Steek de stekker in een
stopcontact met dezelfde
spanning als aangegeven

op het typeplaatje van het
apparaat.

De blenderkan is niet correct
op de motor geplaatst

Controleer of de blenderkan
correct op de motor is
geplaatst zoals
uitgelegd in het boekje.

Het apparaat stopt tijdens
het gebruik

Overbelasting

Lees de instructies in § HET
APPARAAT VOOR HET EERST
GEBRUIKEN.

De afkoelperiode kan
variéren en kan tot wel 30
minuten duren

Overmatige trilling

Het apparaat staat niet op
een vliak opperviak

Plaats het apparaat op een
vlak opperviak.

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat

Verminder de hoeveelheid te
mengen ingrediénten.

Het deksel lekt

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat

Verminder de hoeveelheid te
mengen ingrediénten.

Het deksel is niet juist
geplaatst

Plaats het deksel correct op
de blenderkan.

Lek aan de onderkant van
de blenderkan

De blenderkan pakking (e2)
is niet correct geplaatst of
ontbreekt

Herpositioneer de pakking
en vergrendel de meshouder
correct (afb. 5).

Het mes draait niet rond
zoals het hoort

De stukjes voedsel zijn te
groot of te hard
U heeft een te warme
vloeistof verwerkt en de
pakking is hierdoor vervormd

Vervang de pakking door
een nieuwe.

Zorg voor een kleiner
formaat of
geringere hoeveelheid van
verwerkte ingrediénten.
Voeg vloeistof toe.

WERKT UW APPARAAT NOG STEEDS NIET?

Neem contact op met een goedgekeurd servicecentrum (zie lijst in

serviceboekje).




ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des
Gerdtes. Lesen Sie sie sorgfdltig, bevor Sie Ihr neues
Gerat zum ersten Mal benutzen. Bewahren Sie die
Sicherheitshinweise zum Nachlesen griffbereit auf.

PRODUKTBESCHREIBUNG

A Motoreinheit J Spatel* (Zubehor je nach
B Taste,Smoothie” Modell)
C Taste ,Ice crush” K Krauterzerkleinerer* u
D Taste, Automatische (Zubehor je nach Modell)
Reinigung“ K1 Dichtung
E Steuerknopf K2 Klingeneinheit des
F Zusammensetzen des Krauterzerkleinerer
Mischbechers L Gewtrzmihle*
F1 Klingeneinheit (Zubehor je nach Modell)
F2 Sicherungsring L1 Dichtung
F3 Dichtung L2 Klingeneinheit des
F4 Mixaufsatz mit Skalierung Gewurzmuhle
F5 Deckel M Kréuterzerkleinerer- und
F6 Deckelkappe Gewurzmuhlenschale*
G Min. Geschwindigkeit (Zubehor je nach Modell)
H Max. Geschwindigkeit N Minihdcksler® (Zubehor je nach
I Impulstaste Modell)

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

e Reinigen Sie alle Teile (F, J, K, L, M) mit warmem Wasser und Spulmittel
mit Ausnahme der Motoreinheit (A), die niemals in Wasser getaucht
oder unter flieBendes Wasser gestellt werden darf (siehe § Reinigung).

o ACHTUNG: Die Klingen sind extrem scharf; bei der Verwendung oder
Reinigung des Gerdtes ist Vorsicht geboten.

e Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass alle Verpackungsteile
entfernt wurden.

« Wichtiger Hinweis: Drehen Sie den Regler (E) auf ®, bevor Sie den
Mischbecher (F) auf die Motoreinheit (A) setzen. -
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e Das Gerdt startet nur, wenn der Mischbecher korrekt an der Motoreinheit
befestigt ist.
e Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne den Deckel.

ZUSAMMENBAU UND BEFESTIGUNG DES BECHERS

Befeuchten Sie die Dichtung (F3) (immer noch eingelegt auf der

Klingeneinheit (F1)).

e Vergewissern Sie sich, dass die sich die Dichtung auf der Klingeneinheit
befindet.

e Legen Sie die Klingeneinheit auf die Basis des Bechers (Abb. 1).

e Setzen Sie den Sicherungsring ein und befestigen Sie ihn, indem Sie ihn
um eine Vierteldrehung im Uhrzeigersinn drehen (Abb. 3)

e Vergewissern Sie sich, dass der Sicherungsring korrekt abschlie3t: Die
zwei Pfeile miissen entsprechend ausgerichtet sein (Abb. 3).

e Geben Sie die Zutaten in den zusammengesetzten Becher, ohne die
maximal angegebene Fullhohe zu tberschreiten:

¢ * 1,5 fur dicke Mischungen

o * 1,25l fiir fliissige Zubereitungen

Warnung: GieB3en Sie keine kochenden Fliissigkeiten (liber 80°C/176°F)

in den Becher.

e Setzen Sie den Deckel (F5) auf den Becher. Um ein Spritzen wdhrend
der Zubereitung zu vermeiden, vergewissern Sie sich, dass die Ohren
des Deckels mit dem Ausguss und dem Griff ausgerichtet sind (Abb. 9).
Setzen Sie die Messkappe (F6) in die Aussparung des Deckels (Abb. 8).

BEI DER ERSTEN VERWENDUNG IHRES GERATS

e Sobald der Mixaufsatz korrekt an der Motoreinheit befestigt ist, stecken
Sie den Netzstecker ein. Das Gerdt leuchtet 2 mal und Sie horen einen
Signalton. Schalten Sie es mit der gewiinschten Funktion ein.

e Geschwindigkeitsauswahl: Drehen Sie den Steuerknopf (E), um die
gewlnschte Geschwindigkeit zu wdhlen. Die Geschwindigkeit steigt
allmdhlich zwischen Min. und Max. an. Mit steigender Geschwindigkeit
nimmt auch die Lichtintensitdt allmdhlich zu. Bei Bedarf kénnen Sie die
Geschwindigkeit wdahrend der Zubereitung dndern.

o Impuls“-Funktion: Drehen Sie den Steuerknopf (E) auf die Position
»Pulse (Impuls)“. Mit einer Folge von Impulsen haben Sie eine feinere



Kontrolle fiir prazise Zubereitungen. In dieser Position beginnt das Gerdt
direkt mit der Maximalgeschwindigkeit. Sobald Sie den Knopf freigeben,
stoppt das Gerdt. Die Impulsfunktion wird durch eine entsprechende
Lichtanzeige begleitet.

e Funktion @ »Smoothie“

e DieseFunktiondientzur ZubereitungvonMilchshakesund Fruchtcocktails.
Die Geschwindigkeit ist fur die besten Ergebnisse vorprogrammiert. Um
diese Funktion zu verwenden, driicken Sie die Taste ,,Smoothie“ (B).
Das Licht bleibt wahrend dieses Zyklus eingeschaltet und schaltet ab,
wenn der Zyklus beendet ist. Das Programm stoppt automatisch und
gibt 4 Signaltone. Sie kdnnen es vorzeitig beenden, indem Sie die Taste
»,Smoothie“<x15 /> (B) erneut driicken.

e Funktion ,Ice crush\i/ »

e Sie kdnnen diese Funktion verwenden, um Eis mit vorprogrammierten
Arbeitszyklen und Geschwindigkeit fein zu zerstoBen. Um diese Funktion
zu verwenden, driicken Sie die Taste ,Ice crush” (C). Das Licht bleibt
wdhrend dieses Zyklus eingeschaltet und schaltet ab, wenn der Zyklus
beendet ist. Sie horen 4 Signaltone. Das Programm stoppt automatisch,
aber Sie kdnnen es vorzeitig beenden, indem Sie erneut auf die Taste
,Ice crush” (C) driicken.

e Funktion ,,Automatische Reinigung»

o Mit dieser Funktion reinigen Sie Ihr Gerat automatisch. Driicken Sie die
Taste ,,Automatisch Reinigen» (D). Verwenden Sie nicht mehr als 1
Liter maximal 80°C/176°F heifes Wasser. Am Programmende schaltet
das Gerdt automatisch ab und Sie horen 4 Signaltone.

« WARNUNG: Wenn die Belastung zu hoch wird, stoppt Ihr Gerat
aus Sicherheitsgriinden automatisch (wenn der Motor ldnger als 3
Minuten lauft oder wenn Sie zu viele Zutaten hineingegeben haben).
Um das Gerdt wieder zu starten, drehen Sie den Regler auf ®. Die
Gesamtkuhlzeit kann variieren und kann bis zu 30 Minuten betragen.
Um Uberbelastung zu vermeiden, passen Sie die Menge der Zutaten
oder die Laufzeit an, bevor Sie das Gerdt neu starten. Sie konnen dann
die gewiinschte Geschwindigkeit oder Funktion auswdhlen, um Ihre
Zubereitung abzuschliefen.

o WARNUNG: Verwenden Sie die Programmfunktionen Smoothie, Ice
crush und automatische Reinigung nicht mit dem Zubehor.

e Diese Programme konnen nur mit dem Mixaufsatz verwendet werden.




Zerkleinern Sie kein Eis mit dem Zubehor.

e Verwendung des Krduterzerkleinerer (K) und der Gewiirzmiihle (L) (je
nach Modell)

—Mit dem Krauterzerkleinerer (K) konnen Sie Zutaten wie Zwiebeln,
Knoblauch oder Fleisch (in kleine Stiickchen geschnitten) in wenigen
Sekunden zerkleinern. Verwenden Sie den Krduterzerkleinerer nicht fiir
flissige Zubereitungen (Obstsdfte o. d.).

—Mit der Gewirzmihle (L) konnen Sie in wenigen Sekunden Gewtirze
mabhlen: Koriandersamen, Pfeffer usw.

—Diese Zubehorteile sind mit einer Schale (M) ausgestattet, die den
Zugang zu den Klingen wdhrend des Gebrauchs verhindert.

1.
2.

Drehen Sie die Schale (M) um und geben Sie die Zutaten hinein.
Legen Sie die Dichtung (K1 oder L1) in die Aussparung auf der
Klingeneinheit (K2 oder L2) (Abb. 5). Setzen Sie die Klingeneinheit
auf die Schale. Befestigen Sie das Zubehor, indem Sie die
Klingeneinheit bis zum vollstdndigen Zusammenbau drehen (Abb.
6). Achtung: Es kann zu Leckagen kommen, wenn das Zubehor
nicht korrekt zusammengesetzt ist.

. Setzen Sie die das zusammengefligte Zubehor (K oder L) auf die

Motoreinheit und drehen Sie sie.

. Dann drehen Sie das zusammengesetzte Zubehor eine

Vierteldrehung im Uhrzeigersinn (Abb. 7).

. Stecken Sie das Gerdt ein und drehen Sie den Regler (E) auf die

gewtlnschte Position oder geben Sie ein paar Impulse. Um das
Gerdt zu stoppen, drehen Sie den Regler (E) auf Position Null.

. Losen Sie das Zubehor, indem Sie es um eine Vierteldrehung gegen

den Uhrzeigersinn drehen. Entfernen Sie das zusammengesetzte
Zubehor (K + M oder L + M) von der Motoreinheit. Vor dem Offnen
umdrehen, um Verschiitten Ihrer Zubereitung zu vermeiden. Dann
konnen Sie die Klingeneinheit (K1 oder L1) l6sen. Die Klingen
Sind sehr scharf: Vorsichtig behandeln, um Verletzungen zu
vermeiden. Dann konnen Sie die Zubereitung aus der Schale
entnehmen.

Warnung: Sie kénnen das Zubeh6r nur mit festen Zutaten verwenden.
Flussige Zutaten konnen Sie nur in den Glasbecher geben.



EMPFEHLUNG

eJe nach Art der Zutaten kénnen Sie im Mixaufsatz diese Mengen
zubereiten:

* 1,5l fiir dicke Mischungen

* 1,25l fiir flissige Zubereitungen

Warnung: GieB3en Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iber 80°C/176°F)

in den Becher.

e Sie konnen fein gemischte Suppen, Cremesuppen, geschmorte Friichte,
leichten Teig (Pfannkuchen, Krapfen, Yorkshire Pudding-Teig, etc.),
Milchshakes, Smoothies, Cocktails, etc. zubereiten.

e Unterbrechen Sie, wenn beim Mixen Zutaten an den Seiten des Bechers
haften. Entfernen Sie den Mixaufsatz von der Motoreinheit, driicken Sieu
die Speisen mit einem Spatel nach unten auf die Klingen, setzen Sie den
Mixaufsatz zuriick und fahren mit der Zubereitung fort.

* Gief3en Sie flussige Zutaten immer zuerst in den Mixaufsatz, bevor
Sie die festen Zutaten hinzufligen, ohne die maximale Fullhohe zu
Uberschreiten.

eUm Zutaten wdhrend des Mischens hinzuzufligen, entfernen Sie die
Deckelkappe (F6) vom Deckel (F5) und filigen die Zutaten durch die
Offnung hinzu.

e Verwenden Sie hochsten 6 kleine Eiswirfel, um mit der Funktion ,Ice
crush“ fein gehacktes Eis zu erhalten. Es besteht keine Notwendigkeit,
Wasser hinzuzufiigen.

Kalte Karottensuppe:

600g Karotten + 900g Wasser: Geben Sie die Karottenstiicke in den
Mixaufsatz und fligen Sie das Wasser hinzu. 3 Minuten bei maximaler
Geschwindigkeit mixen.

Gemischte Feigen (mit Minizerkleinerer-Zubehor, je nach Modell)
70g Feigen: Geben Sie die Feigen in den Minihdcksler. 3 Sekunden bei
maximaler Geschwindigkeit mixen.

REINIGUNG

e Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein. Halten Sie die Motoreinheit
(A) nie unter laufendes Wasser.



e Reinigen Sie den Mixaufsatz sofort nach jeder Verwendung.

e Flllen Sie den Krug mit 1 Liter heiBem Wasser und fligen Sie 2 oder 3
Tropfen Spulmittel hinzu. Verwenden Sie nur die empfohlene Menge an
Wasser und Spulmittel. Zuviel Spllmittel erzeugt mehr Schaum, was zu
Uberlaufen fihren kann.

eVerwenden Sie das automatische Reinigungsprogramm, um eine
Vorwdsche der Schale durchzufiihren.

e Ziehen Sie den Netzstecker, sobald das Programm beendet ist.

e Entfernen Sie den Mixaufsatz (F4).

o Stellen Sie den Becher auf eine flache Oberflache.

e Entriegeln Sie den Deckel und entfernen Sie ihn vorsichtig.

o Entfernen Sie die Riickseite der Klingeneinheit (F1+F3) und reinigen Sie
sie unter laufendem Wasser (Abb. 10).

v X

e Denken Sie daran, nach dem Reinigen die Dichtung (F3) wieder korrekt
auf der Klingeneinheit (F1) anzubringen (Abb. 11). Bitte vermeiden Sie
eine Beschadigung der Dichtung durch Kontakt mit den Klingen.

e Der Becher (F4), die Klingeneinheit (F1) und der Sicherungsring (F2)
konnen in der oberen Ebene des Geschirrspllers gereinigt werden -
verwenden Sie das Programm ,ECO*“ oder ,,WENIG SALZ".

e Achtung: Sie mussen einzeln (demontiert) in den Geschirrspller gelegt
werden. Bitte legen Sie die Dichtung nicht in den Geschirrspiiler.

« Reinigen Sie abschlieBend den Becher mit einem Schwamm.

e Spiilen Sie das Innere des Bechers und den Deckel unter laufendem
Wasser aus.

e Achten Sie beim Reinigen und Leeren von Mischbecher und Schale auf
die scharfen Klingen.

e Reinigen Sie die Motoreinheit (A) mit einem feuchten Tuch. Sorgfdltig
abtrocknen.

e Die abnehmbaren Teile (Deckel, Klingeneinheit, Sicherungsring) kénnen
mit einem Schwamm und Splilwasser gereinigt werden.



WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

PROBLEME

Das Gerdt funktioniert
nicht.

URSACHEN

Der Netzstecker ist nicht
angeschlossen.

LOSUNGEN

Stecken Sie den Netzstecker
in eine laut Typenschild des
Gerdts geeignete Steckdose.

Der Mixaufsatz sitzt nicht
korrekt auf der Motoreinheit.

Vergewissern Sie sich, das der
Mixaufsatz richtig auf der
Motoreinheit sitzt,

wie im Beiheft angegeben.

Das Gerdt schaltet wahrend
des Gebrauchs ab.

Uberlastung

Befolgen Sie die
Anweisungen im Abschnitt
BEI DER ERSTEN
VERWENDUNG IHRES
GERATS.

Die Abkiihldauer variiert
und kann bis zu 30 Minuten
betragen.

Starke Vibrationen

Das Gerdt steht nicht auf
einer ebenen Fldche.

Stellen Sie das Gerdt auf eine
ebene Fldche.

Zu viele Zutaten eingefiillt.

Reduzieren Sie die Menge
der zu verarbeitenden
Zutaten.

Der Deckel ist nicht dicht.

Zu viele Zutaten eingefiillt.

Reduzieren Sie die Menge
der zu verarbeitenden
Zutaten.

Der Deckel sitzt nicht korrekt.

Setzen Sie den Deckel korrekt
auf dem Mischbecher.

Leck an der Unterseite des
Mischbechers

Die Dichtung des Mixaufsatz
(e2) ist nicht richtig
eingesetzt oder fehlt.

Setzen Sie die Dichtung
korrekt ein und verschlieBen
Sie die Klingeneinheit richtig
(Fig. 5).

Die Klinge bewegt sich nur
mithsam.

Die Lebensmittelstiicke sind
zu grop oder zu hart.

Es wurde eine zu hei3e
Flissigkeit gemischt,
wodurch sich die Dichtung
verzogen hat.

Ersetzen Sie die Dichtung
durch eine neue.

Verringern Sie die Groe oder
Menge der zu verarbeitenden
Zutaten.

Fiigen Sie Flissigkeit hinzu.

IHR GERAT FUNKTIONIERT IMMER NOCH NICHT?

Wenden Sie sich an ein zugelassenes Kundendienstzentrum (siehe
Liste im Kundendienstheft).



SAFETY INSTRUCTIONS

CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a
place where you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION

A Motor unit J Spatula® (accessory depending
B “Smoothie” button on model)
C “Ice crush” button K Herb chopper* (accessory
D “Auto clean” button depending on model)
E Control knob K1 Seal
F Blender jug assembly K2 Herb chopper blade unit
F1 Blade unit L Spice grinder* (accessory
F2 Locking ring depending on model)
F3 Seal L1 Seal
F4 Graduated blender jug L2 Spice grinder blade unit
F5 Lid M Herb chopper and Spice grinder
F6 Lid cap bowl!” (accessory depending on
G Min speed model)
H Max speed N Mini chopper* (accessory
I Pulse button depending on model)

BEFORE THE FIRST USE

e Clean all the parts (F, J, K, L, M, N) with warm water and washing up
liquid except for the motor unit (A) which must never be immersed in
water or placed under running water (see section Cleaning).

CAUTION: The blades are extremely sharp; handle them with caution

when using or cleaning the appliance.

e Make sure all the packaging has been removed before operating the
appliance.

« Important note: Turn the control knob (E) to @ before placing the
blender jug (F) on the motor unit (A).

e The appliance will start only if the blender jug is locked correctly on the
motor unit.



¢ Do not operate the appliance if the lid is not in place.

ASSEMBLING AND FITTING THE JUG

Moisten the seal (F3) (even if already fitted on the blade unit (F1)).

Be careful to correctly fit the seal (F3) back onto the blade unit (F1) the

correct way up (Fig 11).

e Check the seal is in place on the blade unit.

e Turn the jug upside down and place the blade unit on the base of the
jug (Fig 1).

o Fit the locking ring (Fig. 2) and lock it by rotating it through a quarter
turn in the clockwise direction.

e Make sure the locking ring is locked correctly : the two arrows must be
aligned (Fig 3).

eAdd the ingredients to the assembled jug without exceeding the
maximum level indicated: m

* 1.5 L for thick mixtures

*1.25 L for liquid preparations

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the jug.

e Fit the lid (F5) on the jug (Fig. 8). To avoid any splashes during blending
make sure that the curved tabs on the lid are aligned with the spout and
handle (Fig. 9) . Fit the measuring cap (F6) in the hole on the lid (Fig. 8)

USING YOUR BLENDER

e Once the blender jug is locked correctly on the motor unit, plug in the
appliance. The lights on the appliance flash twice and you hear a beep.
Turn it on using the desired function.

« Speed selection: Turn the control knob (E) to choose the desired speed;
the speed increases gradually between min and max. The intensity of
the lights on the appliance increase gradually as the speed increases.
You can change the speed as required during preparation.

 “Pulse” function: Turn the control knob (E) to the “Pulse” position. Using
a succession of pulses gives finer control for precise preparations. In
this position, the appliance starts directly on maximum speed. It stops
as soon as you release the knob. The light remains on when the pulse
function is in use.



¢ Function “ Qfg Smoothie”

This function is used to prepare smoothies, milkshakes and fruit
cocktails. The speed is pre-programmed for best results. To use this
function, press the “Smoothie” button (B). The light remains on during
this cycle and switches off when the cycle is finished. The program stops
automatically and beeps 4 times. You can stop it before the end by
pressing the “Smoothie” button (B) again.

« Function “¥ Ice crush”

You can use this function to crush ice finely with pre-programmed operating
cycles and speed. To use this function, press the “Ice crush” button (C).
The light remains on during this cycle and switches off when the cycle is
finished. You hear 4 beeps. The program stops automatically but you can
stop it before the end by pressing the “Ice crush” button (C) again.

e Function “Auto clean”:

This function is used to automatically clean your appliance. Press the
“Auto clean” button (D). Do not exceed 1 litre of hot water (maximum
temperature of 80°C/ 176°F). At the end of the program, the appliance
stops automatically and you hear 4 beeps.

« WARNING : If the load becomes too high, your appliance will stop
automatically for safety reasons (if the motor runs for more than
3 minutes or if you have used too much ingredients). To restart your
appliance, turn the control knob to ®. The overall cooling time may vary
and can be up to 30 minutes. Before restarting your appliance, adapt the
quantity of ingredients or blending time to avoid any overload. You can
then select the desired speed or function to complete your preparation.

« WARNING : Do not use the program functions smoothie, ice crush
and auto clean with the herb chopper (K) and spice grinder (L).
These programs can only be used with the blender jug (F). Do not
perform ice crush with the herb chopper (K) and spice grinder (L).



USING THE HERB CHOPPER (K) AND SPICE GRINDER (L)
(DEPENDING ON MODEL)

—With the herb chopper (K) you can chop ingredients like onions, garlic
or raw meat (pre-cut into small pieces) in a few seconds. Do not use
the herb chopper for liquid preparations (fruit juices, etc.).

—With the spice grinder (L) you can grind spices in a few seconds:
coriander seeds, peppercorns, etc.

—These accessories are equipped with a bowl (M) that prevents access
to the blades during use.

1. Turn the bowl (M) upside down and add the ingredients.

2. Position the seal (K1 or L1) in its recess on the blade unit (K2 or L2)
(Fig. 5). Position the blade unit on the bowl. Lock the accessory by
rotating the blade unit until fully assembled (Fig. 6). Caution: leaks
can occur if the accessory is not locked correctly. m

3. Rotate the assembled accessory (K or L) and position it on the
motor unit (Fig. 7).

4. Then turn the assembled accessory (K or L) through a quarter turn
clockwise (Fig. 7).

5. Plug in the appliance and turn the Control knob (E) to the desired
position or apply a few pulses. To stop the appliance, turn the
control knob (E) to position zero.

6. Unlock the accessory by turning it through a quarter turn in the
anticlockwise direction. Remove the assembled accessory (K+M or
L+M) from the motor unit. Turn it over before opening to avoid any
spillage of your preparation. Then you can unlock the blade unit
(K1 or L1). The blades are very sharp: handle them with caution
to avoid injury. You can then remove the preparation in the bowl.

Warning : you can use the accessories with solid ingredients only. You
can pour liquid ingredients in the blender jug (F) only.



e Depending on the nature of the ingredients, you can use the blender
jug to prepare up to

*1.5 L for thick mixtures.

*1.25 L for liquid preparations.

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) in the jug.

e You can prepare finely blended soups, cream soups, stewed fruit, light
batter (pancakes, fritters, Yorkshire pudding batter, etc.), milkshakes,
smoothies, cocktails, etc.

o If ingredients stick to the sides of the jug when blending, stop the
appliance. Remove the blender jug from the motor unit, and push the
food down onto the blades using a spatula and put your blender jug
back to continue your preparation.

e Always pour the liquid ingredients into the blender jug first, before
adding the solid ingredients, without exceeding the maximum level.

 To add ingredients while blending, remove the lid cap (F6) from the lid
(F5) and add the ingredients through the feeder hole.

e For finely crushed ice, use a maximum of 6 small ice cubes using “Ice
crush” function. There is no need to add water.

Cold carrot soup:

600g carrots + 900g water : Put the carrot pieces in the blender jug and
add the water. Mix on max speed for 3 minutes.

Mixed figs (with mini chopper accessory (N), depending on model)
70g figs : Put figs in mini chopper (N). Mix on max speed for 3 seconds.

Do not immerse the appliance in water. Never put the motor unit (A)

under running water.

e Clean the jug immediately after use.

o Fill up the jug with 1 litre of hot water along with 2 or 3 drops of washing
up liquid. Only use the recommended amount of water and washing
up liquid. An excess of washing up liquid creates more foam and
consequently can lead to overflowing.



e Use the automatic auto clean program to carry out a prewash of the jug.

e Once the program has stopped, unplug the appliance.

e Remove the blender jug (F4)

e Place the jug on a flat surface.

e Unlock the lid and remove it with care. Pour out the water.

e Remove the blade unit (F1+F3) and clean them under running water.
The blades are very sharp, handle them with caution to avoid injury
(Fig. 10).

o After cleaning, remember to correctly fit the seal (F3) back onto the
blade unit (F1) (Fig. 11). Please be careful to avoid any damage to the
seal by touching the blades.

Note: Incorrectly fitting the seal can result in ingredients leaking from
the base of the blender jug.

e Finish cleaning the jug with a damp cloth or sponge.

e Rinse the inside of the jug and the lid under running water.

e Take care when cleaning the blades in the blender jug and when you
empty the jug as they are sharp.

e Use a damp cloth to clean the motor unit (A). Dry it carefully.

e The detachable parts (lid, blade unit, locking ring,) can be cleaned with
a sponge and hot soapy water.

e The jug (F4), blade unit (F1) (but not the seal (F3)), locking ring (F2)
can be cleaned in the dishwasher on the upper rack - use the ‘ECO’ or
‘LOW SALT’ program.

e Caution: The jug (F4), blade unit (F1) and locking ring (F2) must be
disassembled and placed separately in the dishwasher. Please do not
put the seal (F3) in the dishwasher.




WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

PROBLEMS

Appliance does not work

CAUSES

The plug is not connected

SOLUTIONS

Connect the appliance to a
socket with the same voltage
as that on the rating plate of

the appliance.

The blender jug is not
positioned correctly on the
motor unit

Check that the blender jug
is positioned properly on the
motor unit as explained in
the instructions.

The appliance stopped
while in use

Overload

Follow the instructions in section
USING YOUR BLENDER.
The cooling time is
variable and can last up to
30 minutes

Excessive vibrations

The product is not placed
on a flat, stable surface

Place the appliance on
a flat surface.

Volume of ingredients is Reduce the quantity of
too high ingredients processed.
Volume of ingredients is Reduce the quantity of
. too high ingredients processed.
Leak from the lid
The lid is not correctly Place the lid correctly on the
positioned blender jug.

Leak at the bottom of the
blender jug

The blender seal (F3)
is not positioned correctly
or is absent

Reposition the seal with the
correct side uppermost (Fig. 11)
and lock the assembled blade
unit (F1+F2+F3) onto the
blender jug correctly (Fig. 1,
Fig. 2 & Fig. 3)

The blade does not turn
easily

Pieces of food are too large
or too hard. Liquid has been
blended that was too hot
and has distorted the seal

Replace the seal with a
new one. Reduce the size
or quantity of ingredients

processed. Add liquid.

YOUR APPLIANCE STILL DOES NOT WORK?

Contact an approved service centre (see list in service booklet).
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MPABWUJIA TEXHIKU BE3MEKU

YBATA: npaBuna TexHikn 6e3nekn € YacTMHOI
npunagy. YBaxHO npountanTe iX nepeq neplimnm
BUKOPUCTaHHAM  CBOrO  HOBOro  npwnagy.
36epiranTte ix y micui, e BU 3MOXeTe 3HaWTK iX i
NOCUNATMUCA Ha HUX Y MOAAsbLIOMY.

A MoTopHuiA 6nok K Mogpi6bHioBau* (HaABHICTb

B KHonka “Smoothie” (bpykTosuii B KOMMMEKTi 3aNeXnTb Bif
KOKTelb) mopaeni)

C KHonka“Ice crush” K1 YwinbHioBau
(NnoppibHeHHs nbofy) K2 By3on 3 HoXxamu gna

D KHonka “Auto clean” noapiobHoBava
(aBTOMaATUYHE OUNLLEHHSA) L MnuH gna npaHowis*

E Pyuka perynatopa (HaABHICTb B KOMMEKTi

F Yawa 6neHaepa B 360pi 3aNeXuUTb Big Moaeni)
F1 By3on 3 Hoxamu L1 YwinbHioBau
F2 CtonopHe Kinbue L2 By3on 3 HOXamu Ana mavHa
F3 YuwinbHioBay ANA NpAHOLIB
F4 Yawa 6neHpepa 3i WKanoto M Yawa* nogpibHioBava i ManHa
F5 Kpuwka ANA NPAHOLLIB (HAaABHICTb
F6 CrakaH KpuLwKu aKcecyapa 3anexuTb Big

G MiHimanbHa WBMAKICTb mopaeni)

H MakcumanbHa WBUAKICTb N MiHi-noapi6HOBayY* (HasBHICTb

| KHonka "Pulse" (imnynbcHuin aKcecyapa 3anexuTb Big
pexmm) mogeni)

J Jlonatka* (HaABHICTb akcecyapa
3aNeXnTb Big moaeni)

MNMEPEA NEPLWUUAM BUKOPUCTAHHAM

« Momunte Bci yactunu (F, J, K, L, M) Tennoto Bogoto Ta 3acobom ana MutTs
nocyzy 3a BUHATKOM MOTOPHOT0 6510KY (A), AKUIA 3360pOHAETLCA 3aHyproBaTh
y BoAy abo CTaBWTU Nify NPOTOUHY BoZy (AMB. po3gin "YuiieHHs").



YBATA: Hoxi ay»e rocTpi; npy BUKOpncTaHHi abo uniyeHHi npunagy

noBoAbTeCs 3 HAMI AyXKe 06epexKHO.

- Mepen BUKOpUCTaHHAM NpuUnagy NepeKkoHanTecs, Wo B BUAANWUAN BCi
nakyBaJibHi MaTepianu.

- Baxxnusa npumitka: [oBepHiTb pyuky perynaTtopa (E) y nonoxeHHs ®
nepep TMMm, K NOCTaBMTK Yawy 6neHaepa (F) Ha moTopHuMin 610K (A).

- Mpunag npauioe TinbKK 3 NpaBUIbHO 3adikCoBaHO yalleto breHaepa
Ha MOTOpHOMY 610U

- He kopuctyiitecs npunagom, AKWO KpullKa He BCTaHOBJIEHA Ha
micui.

CKNIAAAHHA TA BCTAHOBJIEHHA YALUI

3mouiTb ywinbHioau (F3) (Bce Lwie BcTaHOBNEHMI Ha By3i 3 Hoxamu (F1)).

« MepesipTe, W06 yLlinbHIOBaY 6yB BCTAHOBJIEHWI Ha BY30/1 3 HOXaMU.

« BcTaHOBITb BY30# 3 HOXaMm Ha 6a3y valli (306. 1).

+ BcTaHOBITb CcTOMOpPHe Kinblie Ta 3adikCynTe Oro, NMoBepHyBWM Ha
4BepTb 060POTY 3a FOAVHHNKOBOIO CTPINKOIO (306. 3).

« MNepeKoHanTecb, WO CTOMOPHe Kinble 3adikcoBaHe MNpPaBWbHO: ABi
CTPiNKM MatoTb 36iraTrcs (306. 3).

- MNoknagitb NpoAyKTN B Yally. He nepeBuLLynTe MakCMManbHUN PiBeHb:

*1,5 n gna ryctux cymiwei

*1,25 n gna pignH

MonepepxeHHA: He HanuBaiiTe B yawy rapavi piguHm (6inbwe 80 °C).

+ BctaHoBiTb Kpuwky (F5) Ha yawy. o6 yHUKHYTU Gyab-akux 6pr3ok
nifi Yac MPUroTyBaHHA, NepeBipTe, WOO ByliKa KpWLWKK 36iranuca 3
HOCMKOM i pyuKoto (306. 9). BctaHOBITb MipHUIA cTakaH (F6) B oro micue
Ha Kpuwui (306. 8).

MEPLUE BUKOPUCTAHHA NPUNARY

+ AK TinbKn BM NpaBunbHO 3adikcyBanu yawy 6neHaepa Ha MOTOPHOMY
610U, NiAKNIOYIT Npynaj 10 po3eTKu. [HAMKaTop Npunaay 3aroputbes 2
pa3u i BU NoYyeTe 3ByKOBUIA CUTHAN. YBIMKHITb Npuiag, 3 BUKOPMUCTaHHAM
noTPi6HOT GyHKLI.

- Bubip wBuakocTi: MosepHiTo pyuky perynatopa (E), wob Bnbpatn
noTpibHy wewuakictb. LBMakictb  36inbliyeTbcA  MOCTYNOBO  BIf
piBHA min Jo piBHA mMax. [HTEHCUBHICTb CBiTNa 36iNblUyeTbCA B Mipy
36iNblIeHHA WBMAKOCTI. B MoxeTe BMOpaTy NOTpibHY WBMAKICTb nig
Yyac 3MillyBaHHA.

- OyHKLUiA iMnynbcHOro pexkumy: NoBepHiTb pyyKy peryntoBaHHa (E) B



nonoxeHHA “Pulse”. BukopuctaHHA NocnifoBHOCTI iMNyNbCiB 4O3BONAE
Kpalle KepyBaTu NpoLecoM 3MillyBaHHA. B LboMy nonoxeHHi npunag
NOYMHAE MpPaLOBATN Ha MaKCMMasbHI WBUAKOCTI. BiH 3ynunHuTbCA,
AK TiINbKW BU BiANycTUTe PyuKy. Konu BUKOPUCTOBYETbCA iMMYNIbCHUI
pexnm, iHguKaTop npunagy CBiTUTbCA.

OyHkuia” Uy Smoothie”

La ¢yHKUia BMKOPUCTOBYETbCA [ANA  MNPUFOTYBaHHA OAHOPIAHUX
MOJIOYHUX | OPYKTOBUX KOKTenis. LUBmakicTb 3anporpamoBaHa
BUPOOHMKOM  [fA  OOCATHEHHA  HalKpawwmx pe3ynbratie.  [ns
BMKOPWUCTaHHA Li€l OyHKUii HaTUCHITL KHOMKYy “Smoothie” (B).
IHAMKaTOp CBITUTbCA MPOTArOM BCbOro MNPOLeCYy MPUroTyBaHHA Ta
BVIMMWKAETbCA, KON NPUrOTYBaHHA 3akKiHYeHo. [Tporpama 3ynuHAETbCA
ABTOMATUYHO i 4 pa3un NyHae 3BYKOBMIN curHan. Bn moxeTe 3ynnHutn
nporpamy Jo ii 3aBepLUeHHs, HATUCHYBLUN KHOMKY “Smoothie” (B) we
pas.

OyHkuia” %@ Ice crush”

Bn MoxeTe BMKOpUCTOBYBaTU U OyHKUiO AnA  noppibHeHHA
nbofly 3 nonepefHbO BCTAHOBMEHUMW LMKNaMu i WwBuAKicTio. [na
BUMKOPUCTAHHA L€l PyHKLIT HaTUCHITL KHONKy “Ice crush” (C). IHgukaTop
CBITUTbCA NPOTATOM BCbOrO MPOLIeCY MPUrOTyBaHHA Ta BUMMKAETbCA,
KON MPUroTyBaHHA 3akKiHYeHO. 4 pa3un MNPOJyHa€E 3BYKOBMIN CUTHaJI.
Mporpama 3ynMHAETbCA aBTOMATUYHO, afie BU MOXeTe 3yNUHUTK ii o
3aBepLUeHHA, HaTUCHYBLLK KHOMKY “Ice crush” (C) we pas.

®OyHKuia “Auto clean”:

Lia dyHKUiA BUKOPUCTOBYETLCA ANA aBTOMAaTMYHOMO YMLLEHHA BalloOro
npunagy. HatucHite kHonky “Auto clean” (D). He HanuBaiite 6inblie
1 n rapayoi Bogu 3 makcumanbHoto Temnepatypoto 80 °C. HanpukiHui
nporpamu npunag 3ynUHUTbCA aBTOMATWYHO i 4 pa3u nponyHae
3BYKOBUW CUrHan.

NMOMNEPEAXKEHHA: AKwo HaBaHTa)KeHHA 3aHaATO CWIbHe, Ball
npunag 3ynMHUTbCA aBTOMaTU4YHO 3 MipKyBaHb 6e3neKkn (AKLo
MOTOp NpoTArom G6inbiue 3 XxBUNVH, a60 AKLLO BU NOK/Ianyn 3aHajTo
6arato npoaykTiB). LLlo6 3HOBY 3anycTWTV Npwnag, rMoBepHiTb PyuKy
perynaTopa B nonoxeHHs . 3aranbHuil Yac OXONOMXKEHHA NpUAazy
MOXe 3MiHIoBaTUCb i cTaHoBUTM A0 30 xBunuH. lNeped MOBTOPHMM
3anyckom npuiagy nepesipTe KifbKiCTb MPOAYKTiB B Yawi abo yac
3MillyBaHHSA, W06 YHVKHYTU MOBTOPHOrO MepeBaHTa)KeHHsA. [oTiM Bu
MoXeTe BMOpaT NOTPIOHY LWBMAKICTL abo GyHKLUiO, Wo6 3aKiHuMTK
npouec 3millyBaHHA.

MONEPEAKEHHA: He BukopucroByiite nporpamHi ¢yHKLil
"Smoothie", "Ice crush" i "Auto clean" 3 akcecyapamm.

« i nporpamn BMKOPUCTOBYIOTbCA TiNbKM 3i CKAAHOK ualeto. He




noppibHioNTe N1if 32 [LOMOMOTOI0 akcecyapis.

BuKkopucraHHa nogpi6HioBaya (K) i manHa gna npsaHowis (L) (B

3aneXHocTi Big mopgeni)

—3a ponomoroto noppi6bHioBaua (K) BM MoXeTe 3a KinbKa CeKyHA
noApiGHUTY TaKi NpoayKTW, AK Lnbynsa, YacHUK abo m'aco (nonepeaHbO
Hapi3aHe Ha ApibHi LUMaTouKW). He BUKOpUCTOBYITe MoApiOHIOBaY ANl
3MillyBaHHA pianH (GPYKTOBI COKM TOLLO).

—3a ponomoroto MAnHa AnA npaHoLwis (L) BM MmoxeTe 3a Kilbka CeKyHf
noapiGHMTY cnewii: HaCiHHA KopiaHApPY, NepeLb TOLO.

—Akcecyapu matoTb yaly (M), Aka 3anobirae JOCTYny A0 HOXIB Mif Yac
BMKOPUCTAHHS.

1. MNepeBepHiTb Yyawy (M) goropu fHOM i fOAaNTe iHrpedieHTu.

2. BcTaHoBITb yuinbHioBau (K1 a6o L1) B iioro nornvbneHi Ha By3ni
3 Hoxamun (K2 a6o L2) (306. 5). BcTaHOBITH By30/1 3 HOXamy Ha
yawy. 3abnokynTte akcecyap, MOBEPHYBLUM BY301 3 HOXaMu
MOKM BiH He BCTaHe Ha Mmicue (306. 6). YBara: AIKLIO aKcecyap He
3a6noKkoBaHUI NPaBUAbHO, CyMillli MOXYTb BUTEKTU.

3. BcTaHoBITh 3i6paHuii akcecyap (K a6o L) Ha moTopHuiA 650K i
NOBEPHITb OrO.

4. MoTim noBepHiTb 3ibpaHuin akcecyap (K a6o L) Ha uBepTb o6opoTy
3a FOANHHVIKOBOIO CTPINKOIo (306. 7).

5. BctaBTe BWAKY B pO3eTKy i MOBEPHIiTb pyyky perynioBaHHA (E) B
noTpibHe NonoxeHHA abo 3pobiThb Kinbka iMnynbcis. LLlo6 3ynuHmTi
npunag, NoBepHiTb pyuKy perynioBaHHaA (E) B nonoxeHHa "0"

6. Po36noKyiTe akcecyap, NMOBEPHYBLIM MNOr0 Ha uyBepTb 060pOTY
NpoTW TFOAMHHUKOBOI CTPinKW. 3HiMiTb 3i6paHuii  akcecyap
(K+M a6o L+M) 3 moTtopHoro 6noky. lNepen TM, AK BigKpuTK,
nepeBepHiTb 10ro, Wob rotoBa cymiw He Bnana Ha nignory. Motim
BM MoxeTe po3bnokyeat By3on 3 Hoxamu (K1 a6o L1). Jlesa
AYKe rocTpi: noBoabTecA 3 HUMU 06epeXxHoO, W06 He oTpuMaT
TpaBmy. Tenep MOXKHa AicTaT rOTOBY CyMiLll 3 YalLli.

Monepep)keHHA: BUKOPUCTOBYITE aKcecyapu TiNbKu 3 TBepAUMU

iHrpepieHTamn. Bu moxkete HanuTu pipkKi iHrpepieHTN TiNbKu B

CKNAHY Yauy.

+ B 3anexHocTi Bif Npupoaun iHrpefieHTiB BU MoOXeTe BUKOPUCTOBYBaTH
Yawly 6neHaepa AnsA NpUroTyBaHHA

*1,5 n gna ryctmx cymiwen

*1,25 n gna piguH

MonepepxeHHA: He HanuBaliTe B yawy rapavi piguHm (6inbwe 80 °C).



+ BumoxeTe npurotyBaTii OAHOPIAHO 3MilllaHi Cynu, Kpem-Cymnu, KOMNoTu,
nerke Ticto (ANA MAVHUIB, ONaAKiB, NOPKLWMPCbKOrO MYAWMHTY TOLLO),
MOJIOYHI Ta GPYKTOBI KOKTeWNi, 3BMYAIHI KOKTeNNi ToLLo.

« AKWO npoayKkTM MpuAnNalTb A0 CTIHOK Yalli Nif Yac 3MilyBaHHSA,
3yNUHITb Mpunag. 3HiMiTb vawy 6neHaepa 3 MOTOPHOrO 670Ky i
3iLUTOBXHITb MNPOAYKTU BHW3 [0 HOXIB 3a [OMOMOrol0 JSIonaTku.
BcTaHOBITb Yalwy 6neHaepa Ha3aj Ha MOTOPHUIA GNIOK i MPOAOBXUTb
3MiLLyBaHHA.

+ 3aBXAW cnouyaTtky fopdaBaiTe pigki iHrpenieHTU B vawy 6neHpepa, a
noTiM TBepAi NPOAYKTW, He nepesullynTe MakCUManbHO AOMYCTUMUIA
piBeHb.

« o6 nopatv npofyKTy Nig Yyac 3MillyBaHHS, 3HIMITb CTakaH KpuLwKm (F6)
3 kpuwku (F5) i poganTe NpofAyKTH Yepes 3aBaHTaXKyBaslbHUI OTBIpP.

- InA oTpumaHHA ApibHOro Nbofy AofdaBaliTe MakCUMyM 6 ManeHbKUX
KyobukiB nbogy i BukopuctoBynte o¢yHkuUito “lce crush”. Hemae
Heo6XxigHOCTi HanuBaTN BOAy.

XonogHni MOPKBAHNIA Cyn:

600 r mopksau + 900 r Boau: MoknagiTb LUMAaTOUYK/ MOPKBU B CKAAHY Yally UK
i pojante BoAW. 3MillyTe Ha MaKCUManbHIN LWBUAKOCTI NpoTArom 3
XBWINH.

3miwaHui iHXup (3a gonomoroo MiHi-noApi6HIOBaYa, B 3aNeXXHOCTi
Big mopgeni)

70 r imxupy: Toknagite iHXUp B MiHi-noapibHioBay. 3milyiiTe Ha
MaKCUMasbHiln WBUAKOCTI MPOTArOM 3 CeKyHA.

He 3aHyptoiiTe npunag y Bogy. Hikonu He nigctaBnanTe MOTopHUiA 610K

(A) nig npoTouHy BOAY.

« MNicnAa BUKOPUCTaHHA 3aBXAN YNCTITb Yaluy.

« Hanuite B yawy 1 niTp rapayol Boan pasom 3 2-3 Kpannamu pigvHu
ONnA MUTTA nocyay. BukopunctoByiTe TinbKn peKoMeHZOBaHy KinbKiCTb
BOAM i PiAVHN AnAa MUTTA nocyay. Haanuwok piguHn gna mutTa nocyay
CTBOPIOE Binblue MiHW | MOXe NPU3BECTW A0 NePEenoBHEHHS.



- BukopuctoByiite  nporpamy  aBTOMAaTUYHOrO  YMLEHHA  AnA
nonepefHbOro MUTTA Yali.

+ Konu nporpama 3ynuHunachb, BigKAo4iTh Npunag Big Mepexi.

« 3HiMiTb yawwy 6neHpepa (F4)

+ [locTaBTe yally Ha pPiBHY MOBEPXHIO.

+ Po36510KyTe KPULLKY | 06epeXHO 3HIMITD ii.

« Buiimite By3on 3 Hoxamu (F1+F3) i npomwuiite 1noro nig npoTouHolo
Boj010 (306. 10).

« Mam'aTanTe, WO NICNA YNLLEHHA CNiA NPaBUIbHO BCTAHOBUTU YLLiNIbHIOBAY
(F3) Ha3ap Ha By3on 3 Hoxamu (F1) (306. 11). BctaHoBn0TE 06EpEXHO,
o6 He JOMYCTUTM KOHTaKTY YLUiNbHIOBaYa 3 HOXaMMu.

» Yawy (F4), By3on 3 Hoxxamm (F1), ctonopHe kinbue (F2) moxHa MuTh
B MOCYAOMWUWHIN MalVHi Yy BepXHbOMYy MiA4OHI 3 BMKOPMCTaHHAM
nporpam "ECO" a6o "LOW SALT".

- YBara: 3aBaHTa)KyBaT B MOCYAOMUIHY MALLUHY OKPeMO (He B 3ibpaHomy
Burnagi). He muite ywinbHioad (F3) B noCcygOMUIHIN MaLLVHI.

+ 3aKiHuMTe MWTTA YaLli 3a JONOMOrO ry6Ku.

« MpomwniATe BHYTPILWHIO YaCTMHY Yalli Ta KPULLKY Mif MPOTOYHOIO BOAOIO.

- BynobTe obepexHi Npy unLleHHi HOXIB B vali 6reHaepa, Ta Konv BU
CNOPOKHIOETE Yallly, OCKIfIbKN BOHUW JyXe rocTpi.

- Bonoroto raHuipKoto NpoTpiTb MOTOPHUIA 610K (A). PeTenbHo BUCYLWITb.

+ 3HIMHI YacTUHN (KpULLIKa, BY30/ 3 HOXaMu, CTOMOPHE KifbLe) MOXKHa
NOMUTM ry6KOI Ta rapAYv0o MUSIbHOIO BOAOH.



O TPEBA POBUTU, AKLLO BALU NMPUNAL HE NMPALIIOE

MPOBJIEMA

Mpunap He npauoe.

MNPUYMNHA

Bunka He nigknioyeHa go
Mepexi.

PILLEHHA

Migkniovite Npunag ao
PO3€eTKM 3 TaKOIo e
Hanpyrolo, WWo BKa3aHa Ha
dipmosiit Tabnuuui npunaay.

Yawa 6neHpepa
HenpaBuIbHO BCTAHOBNEHA
Ha MOTOpHOMY 610U,

MepesipTe, W06 yaLwa
6neHpepa 6yna npaBuIbHO
BCTaHOB/IEHa Ha MOTOPHOMY

6noui, Ak

NoACHeHo B 6poLypi.

Mpunap 3ynuHuBca nip vac
eKkcnnyarauii.

nepeBaHTa)KeHHﬂ.

JloTpumynTech iHCTPYKLi
po3gainy "BukopucraHHa
BaLLOro npunagy B nepLunin
pas".
3aranbHuit vac
OXONOAXKEHHA Npunagy
MO>e 3MiHI0BaTUCh i
CTaHOBUTYK 0 30 XBUNVH.

HapgmipHa Bi6pauis.

Mpwnap BCTaHOBNEHWI He Ha
PiBHIi1 MOBEPXHi.

BcTaHoBITb Npynag Ha piBHy
NoBePXHIO.

3aHafTo BenuKkuii 06'em
NPOAYKTiB.

3MeHLWiTb KinbKicTb
iHrpepi€eHTiB.

MpoTikaHHA 3 KPULLKK.

3aHaATo BENUKM 06'em
NPOAYKTIB.

3MeHLUITb KiNbKiCTb
iHrpepieHTIB.

Kpviwka BcTaHOBNEHA
HenpasubHO.

MpaBWIbHO BCTAHOBITb
KPWLLKY Ha YaLi bneHaepa.

Mporikae 6a3a yawi

YulinbHioBay yawwi 6nengepa
(e2) BcTaHOBNEHWI

MpaBubHO BCTAHOBITH
yLWinbHIoOBaY i NpaBUIbHO

[y>Ke rapsya i ckpusuna

yulinbHioBay.

6neHpepa. . . 3adikcyiiTe TPYMay HOXiB
Aep HenpaswibHO abo BiACYTHIl. iy P
(306.5).
LLimaToukn npoayKTis 3aMiHiTb yuinbHioBaY Ha
N 3aHaATo BenukKi abo TBepai. HOBUN.
Hoxi o6epratoTbcs I A . P . .
A PianHa, AKa 3miwyeTbca 6yna 3mMeHLWiTb po3mip abo
NoBiNbHO.

KiNbKiCTb iHrpepieHTiB.
[opnante piguHy.

BALL MPUNAQA AOCI HE MPALIIOE?

3BepHITbCA B aBTOPM30BaHMNI CEPBICHWI LIeHTP (AMB. Nepenik cepBicHMX

LieHTpiB y 6poLuypi).



UHCTPYKUUA NO TEXHUKE BE3SOMACHOCTIU

BHUMAHMUE! CobniogeHne npaBun  TeXHUKK
6e3onacHoCTM ABnsAeTca o6sa3aTeNibHbIM  NpuU
NCNONb30BaHUN yCTPOMCTBa. BHumaTtenbHo
O3HaKOMbTeCb C  HUMW  nepea  NepBbiM
NCNONb30BaHNEM HOBOFO YCTPOMWCTBA. XpaHuTe
MX B [OCTYNHOM MecCTe [AnA [ajibHenwero
NCNoNb30BaHUA.

OMNMUCAHUE

A bnok asuratens J Jlonatka* (Hannune 3aBUCUT OT
B KHonka «Cmy3n» mopaenu)
C KHornka «M3menbueHmre nbga» K W3menbuuntenb 3eneHn®
D KHonka «ABToMaTnyecKkas (Hanuume 3aBUCKT OT MoZeNN)
OUYNCTKa» K1 YnnotHutenb
E Pyuka perynnpoBku K2 Bnok ne3sun namenbumtens
F Bnok KyBlIMHa 6neHpepa 3eneHu
F1 Bnok ne3sun L W3menbuntenb npAaHocten*
F2 CtonopHoe KonbLo (Hanuume 3aBUCKT OT MoaeNN)
F3 YnnotHuteno L1 YnnoTtHuTeno
F4 KyBLinH 6neHpepa c mepHoi L2 Bbnok ne3sui namenbuntens
WwKanom npAHocTen
F5 Kpblwka M Yawa nsmenbuntens seneHun
F6 Konnayok KpbILKu 1 N3MenbunTena npaHocTen®
G MwuHMManbHasa CKoOpoCTb (Hannyme 3aBMCKT OT MoZENN)
H MakcumanbHasa CKopocTb N MuHu-namenbuntenp*
| KHonka «lynbcauyma» (Hanuume 3aBUCKT OT MoZeNN)

MNMEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

« Boimowite Bce yactu (F, J, K, L, M) Tennoii BOgon ¢ MooLwmum CpeacTBoMm,
3a ncKoyeHnem 6noka asuratens (A), KOTOPbI HU B KOem ciyvae
Henb3A Morpyatb B BOAY UMW MomellaTb Mof MPOTOUHY0 Bogy (CM.
pazgen «OuncTkar).



BHUMAHUE! Jle3Bus oueHb ocTpble. O6pawjailTecb ¢ HUMU C

OCTOPOXHOCTbI0 BO BPEMA NCMONb30BaHUA N OYNCTKN YCTPOMCTBA.

« Mepen ncnonb3oBaHeM ycTpolicTBa yoeanTech, YTO BCe YNakoBOUHble
maTtepuasbl yaaneHbl.

- BaxxHoe npumeuaHue. T[loBepHuTe pyuky perynuposkn (E) B
nonoxerne @, npexae uem NOMeCTUTb KyBLIMH 6neHaepa (F) Ha 610K
nsuratens (A).

+ YCTPOWCTBO BKIIIOUMTCA TONbKO B TOM Cllyyae, eC/iv KyBLUWH NPaBuibHO
yCTaHOBJeH Ha 610K ABuratens.

+ He ucnonb3yiite ycTpoiicTBO, €C/M KpbIllKa He yCTaHOBJIEHA Ha
mecTo.

CBOPKA N YCTAHOBKA KYBLUNHA

CmouuTe ynnoTtHutesnb (F3) (BcTaBneHHbI B 6110k nessun (F1)).

+ Y6enunTech, 4To YNIOTHUTESb MPABUIbHO PAacnonoxXeH B 6110Ke fe3Bui.

« YcTaHOBWTE 6/10K NE3BUIN Ha OCHOBaHMe KysLwmHa (Puc. 1).

+ YCTaHOBWTE CTOMOPHOE KOMbLO U 3aduKCUpyiATe ero, NMoBepHYB Ha
yeTBepPTb 060POTa NO YacoBow cTpenke (Puc. 3).

« Y6enuTecb, UTo CTOMOPHOE KOJMbLO 3apUKCMPOBaHO MPABWIbHO: [1Be
CTPenKM JoMXHbl coBnagatb (Puc. 3).

« MomecTnTe MHrpeaneHTbl BHYTPb COOPaHHOIO KyBLUMHA, He NpeBblwwasn
YKa3aHHbI MaKCMManbHbI yPOBEHb:

*1,5 n AnA rycTbix cmecen

*1,25 n gnsa Xnpgknx cmecen

MpepynpexpaeHne. He HanuBaiiTe B KYyBLUMH KUNALLYIO XUAKOCTb

(c Temnepatypoii Bbiwe 80 °C).

+ 3akpoiwite KyBWUH KpbiwKol (F5). Bo nsbexaHne nossneHna 6Gpbi3r
BO BPEMSA NMPUrOTOBNEHNA yOeANTECh, UTO YLIKM KPbILWKM BbIPOBHEHDI
C HocvKkoM M pyukon (Puc. 9). MNomectute mepHbIn konnayok (F6) B
npegHa3sHayeHHoe AnA Hero yrnybneHue B Kpbiwke (Puc. 8).

NMEPBOE NCMOJIb3OBAHUE YCTPOUCTBA

« Mocne Toro Kak KyBLIWH 6neHaepa 6yaet npaBuibHO 3adUKCMPOBaH Ha
6510Ke ABUraTens, NOAKIUUTE YCTPONCTBO K aneKTpoceTu. MiHankaTop
Ba pasa MurHeT M OyfeT ChblleH 3BYKOBOW curHan. Bkniouunte
YCTPOWCTBO, BbIOPAB HY>KHYI0 QYHKLMIO.

- Bbi6op ckopocTu. [NoBepHuTe pyuky perynnposku (E), uto6bl BbIbpaTh
XKenaemyio cKopocTb paboTbl. CKOPOCTb YBENNUMBAETCA MOCTENEHHO
OT min (MUHUMYM) 1O Mmax (MakCUMyM). Yem Bblle CKOPOCTb, TeM Apye



CBETUTCA MHAMKATOP. NPy HEOOXOAUMOCTI CKOPOCTb MOXKHO M3MEHATb
B npovecce NPUrotToBeHA.
QOyHKUMA nynbcaumn. [losepHuTe pyuky perynnposki (E) B nonoxexve
Mynbcauma. licnonb3oBaHne  MNoCNeAoOBaTeNbHOCTU  MMMYNbCOB
nossosnseT 6osee TOYHO KOHTPONMPOBaTb NPOLLECC NPUroToBeHUA. B
3TOM peXume YCTPOWCTBO Cpasy HaumMHaeT paboTaTb C MaKCMabHOM
CKOPOCTbI0. YCTPOMCTBO OCTaHaBSIMBAETCA Cpa3ly Mocne OTryCKaHWA
pyuku. MpepycMoTpeHa cBeTOBaA UHANKaLMA GYHKLMN NynbcaLmn.
QDyHKUMA cMy3n @
OTa GyHKLMA MCNONb3yeTcA ANA NPUrOTOBNEHMNA MOMTIOYHbIX CMecei 1
bPYKTOBbIX KOKTelnel. B 3Tom pexnme cKOpocTb paboTbl YCTPOWCTBA
3anporpaMmmMpoBaHa 3apaHee A MONy4YeHWA  OMTMManbHbIX
pe3ynbraToB. [AnA BKOYEHMA 3TON QYHKUMN HaxkmuTe KHOMKy CMysmn
(B). lHauKaTOp CBETUTCS B TEeUEHME BCEro LiMKNa PaboTbl U racHeT nocne
3aBepueHnua. lMocne 3aBeplieHna pPaboTbl NpOrpammbl YCTPOWCTBO
aBTOMaTNYECKN OCTAHOBUTCA 1 NMPO3BYYNT 4 3BYKOBbIX CMrHana. Ytoobbl
OCTaHOBUTb BbIMOJIHEHVE MPOrpPaMMbl JO ee 3aBeplueHus, elle pas
HaxXmuTe KHorky Cmysm (B).
DOYHKLNA N3MeNbYyeHNA Nbaa \f&
3Ty GYHKLUMIO MOXHO MCMOMb30BaTh A1A TOHKOTO M3MeNbYyeHUA Nbaa
C 3anporpamMUpPOBaHHBIMY PaboUMMK LUKamy 1M CKopocTbio. [nA
BK/IOUEHNA 3TON GYHKLMUN HaxmuTe KHonky Usmenbuenue nbpa (C).
MHpavKaTop CBETUTCA B TeUYeHre BCero Lukna paboTbl 1 racHeT nocne
3aBeplieHunn. Mpo3Byunt 4 3BYKOBbIX CUrHana. Ytobbl OCTaHOBUTHL
BbINONTHEHVE MPOrpammMbl 4O €€ 3aBepLUEHNA, eLle Pa3 HaXKMUTE KHOMKY
U3menbueHune nbpa (C).
QyHKLNA aBTOMaTN4ECKOIN OUNCTKN.
Ta GyHKLMA NCMONb3YyeTCA AS1A aBTOMATUUYECKON OUNCTKM YCTPONCTBA.
Haxkmute KHomKy ABTOMaTtmveckaa oumctka (D). Konuuectso
ropsyen Bodbl He JOMKHO npeBblwaTh 111, a ee Temnepatypa — 80 °C.
Mocne 3aBeplieHNA pPaboTbl NPOrpammMbl YCTPONCTBO aBTOMATUYeCKU
OCTaHOBUTCA U NPO3BYYMNT 4 3BYKOBbIX CUTHana.
NMPEAYNPEXAEHUE. Ecnu Harpyska CTaHOBUTCA C/AMLIKOM
BbICOKOI, YCTPOWCTBO aBTOMAaTM4ecKW OTKAYaeTca U3
coobpaxeHuit 6e3onacHocTu (ecnu gBuratenb pabortaer 6Gonee
3 MUHYT UM NCNOb3YeTCA CINWKOM MHOFO MHrpeAaneHToB). [inA
nepesanycka ycTporcTBa MOBEPHUTE PYYKY PErySIMPOBKY B MOSTOXKEHNE
. Bpema oxnaxpeHna ycTponCTBa MOXKeT COCTaBnAaTb A0 30 MUHYT.
Mpexpae Yem nepesanycTuUTb YCTPOWCTBO, OTPEryNNPYNTE KONNYECTBO
VHIPEAVIEHTOB 1 BPEMA CMELUMBaHNA, YTOObI He JOMYCTUTb Neperpy3Ku.
3aTeM MOXHO BbIOpaTb >KenaemMylo CKOpocTb PaboTbl nnn GyHKLMIO,
4TOObI 3aBEPLUNTbL NPUTOTOB/IEHME.



- MPEAYNPEXXAEHUE. He wucnonbsyite ¢yHKUMM  CMy3WH,
n3MenbyeHUs Nbja U aBTOMaTUYECKOWM OYUCTKU C KaKumu-nu6o
AONONIHUTENbHLIMU NPUHAANEKHOCTAMM.

[na BbINOMHEHVSA 3TUX MPOrPaMM MOXXHO WCMOMb30BaTbh TOJIbKO

CTEKJIAHHBIN KyBLINH. He n3menbyaiite nef C NCNoONb30BaHNEM KaKmX-

NGO JOMOSHUTENbHBIX MPUHAASIEXHOCTEN.

UcnonbsoBaHne usmenbumtena 3senenn (K) m wmsmenbuuntensa

npaHocTei (L) (B 3aBUCcMMoOCTY OT Mmogenu)

—W3menbuntens 3eneHn (K) no3BonAeT 3a HECKONbKO CeKyHA
MeJIKoO Hape3aTb Takue WHIPeAMeHTbl, Kak JIyK, YeCHOK WIN MACO
(NpepBapvTenbHO  Hape3aHHoe HebonmbwUMKM  Kycoukamu). He
UCMoNb3yiTe M3MenbunTenb 3eneHn Ana Kugkocten (GpyKToBbIX
COKOB U T. M.).

—W3menbuntens crneumit (L) no3BonAeT 3a HECKONbKO CeKyHA
nepemonoTb Takne CrneLun, Kak ceMeHa KopuaHapa, nepew v T. n.

—-3T npuHagnexHoctn obopynoBaHbl yvawein (M), KoTopas
npefoTBpaLlaeT AOCTYM K Ne3BUAM BO BpeMA paboTbl yCTPONCTBa.

1. MepeBepHuTe yawy (M) BBEPX JHOM 1 JOOABbTE MHFPEANEHTDI.

2. YctanoBute ynnotHutens (K1 wnm L1) B yrny6neHue Ha 6noke
ne3ssuit (K2 mnu L2) (Puc. 5). Momectute 610K Ne3Buin Ha yally.
Bpaulaiite 670K ne3BuiA, MOKAa OH HAfEXHO He 3aduKcmpyertcs
Ha mecTe (Puc. 6). BHumaHwue! Mpu HenpaBunbHOU ¢uKcauum
BO3MOXHbI MPOTEYKM.

3. MomecTtute cobpaHHbIii y3en (K unwm L) Ha 6nok geuratens.

4. 3aTem noBepHWTe cobpaHHbIi y3en (K unm L) Ha yeTBepTb 060pOTa
no yacosow cTpenke (Puc. 7).

5. MopkniounTe YCTPOMCTBO K 3/EKTPOCETU U MOBEPHUTE PYUKY
perynupoBkn (E) B HyXHOe MnonoxeHve MO0 HeCKonbKo pas
ncnonb3ynte  nynbcauyuio.  Ytobbl  OCTaHOBWTbL  YCTPOWCTBO,
noeepHuTe pyuKy perynuposku (E) B HyneBoe nonoxeHue.

6. Pa3bnokupyiiTte y3es, NOBEPHYB ero Ha YeTBepTb 060poTa NPOTUB
yacoBoi cTpenku. CHumnTe cobpaHHbin y3en (K+M vnn L+M) c
6noka gsuratens. Mpexae yem OTKPbITb Y3esl, NepeBepHuTe €ero,
yTo6bl M36exaTb BbITEKaHWA rOTOBOro MpoAaykTa. [locne 3toro
MOXHO pa36nokupoBatb 6nok ne3suin (K1 unm L1). JlesBua
ouYeHb OCTpble, BO M3bexkaHne TpaBM obGpalwjaiiTtecb ¢ HAMU
OCTOPOXKHO. Tenepb MOXHO M3BJleYb M3 Yall MPUTrOTOBNEHHbIV
NpPoOAyKT.

MpepynpexpaeHne. [lonyckaeTcAa MCNoONb3oBaTb TONMbKO TBepAble

MHrpeavieHTbl. XXugKue VHrpegueHTbl MOXXHO Ha/lMBaTb TONIbKO B

CTEKNAHHDbIN KYBLUWH.



+ B 3aBMCMMOCTM OT COCTaBa WHIPeAVMEHTOB MOXHO MCMOJIb30BaTh
KyBLUWH 6neHpepa Ana NpuroToBieHns:

* go 1,5 n rycTbix cmecein;

* 0o 1,25 n Xnakunx cmecei.

MpeaynpexaeHne. He HannBalTe B KyBWNH KUNALLYIO XXUAKOCTb (C

Temnepartypoti Bbiwe 80 °C).

« MOXXHO TrOTOBUTb MENKO CMeLlaHHble Cynbl, Cynbl-Mope, KOMMOTbI,

nerkoe Tecto (gnA 6MMHOB, onafbes, NOPKLIMPCKOro MyAvHra U T. M),

MOJIOYHbIE CMECU, CMY3U, KOKTEIN U T. A.

Ecnu npu cmelwmBaHum VHrpeareHTbl NPUANNAIOT K CTEHKaM KyBLUMHA,

oCTaHoBUTe yCTPoncTBO. CHUMUTE KyBLUMH 6neHaepa c 611oKa ABuratens

1 CYNCTUTE UHTPEANEHTbI C NIe3BUI TONATKOM, 3aTeM MOMECTUTE KYBLUNH

Ha MeCTO 1 NPOAOIKNTE CMeLUNBaHMe.

Bcerpa cHauyana HanvBawiTe B KyBLUWH OneHAepa XuaKue NHrpeaneHTbl,

a 3aTeM fobaBnANTe TBEpAble, He NPeBbILLas MAKCUMANIbHOTO YPOBHS.

Y100bl [06ABUTL MHrPeaneHTbl B MpoLecce CMeLMBAHWA, CHUMUTE

konnayok (F6) c kpbiwkn (F5) n pobaBbTe WHrpeaneHTbl vepes

3arpy3o4yHoe oTBepcTue.

[lnA TOHKOro n3amenbyeHns Nbaa UCNonb3yiiTe He bonee 6 HeGONbLINX

Ky6uKoB 1 BKntoumnte dyHKUmio U3menbueHne nbpa. [lo6aBnatb Bogy

He Tpebyetcs.

XonoaHbI MOPKOBHbIN cyn
600 r mopkoBu, 900 M BoZbl. [TonoxuTe Hape3aHHY KybuKkamy MOPKOBb
B CTEKJIAHHDBIN KyBLWWH 1 o6aBbTe BOAbl. CMeLLunBaiiTe Ha MaKCMalbHOM
CKOPOCTY B TeYeHne 3 MUHYT.

CMelaHHbIl MHXNUP (C 1UCNosb30BaHMEM MUWHUN-U3MENbYnTens,
Hanunuuve 3aBUCUT OT MoAenn)

70 r HXurpa. MlomecTute MHXMP B MUHW-M3MenbumTenb. CMelunBaiiTe Ha
MaKCUMasbHOW CKOPOCTU B TeYeHMe 3 CeKyHa,.

OYUCTKA

He norpyxaiite yctponctso B Bogy. Hukorgma He norpyxanTte 610k
asuratens (A) nog NPOTOYHYIO BOAY.
+ BbimowTe KyBLUNH Cpa3y nocne NCrnosib30BaHNA.



- Haneiite B KyBWWH 1 nuTp ropsyein Boabl U fobaBbTe 2-3 Kaniu
XKUAKOCTU ANA MbITbA NOCYAbl. Vicnonb3yiiTe TONbKO peKOMeH0BaHHOE
KOSINYECTBO BOAbl UM XKMAKOCTM ANA MblTbA Mocyfbl. M36bITouHoe
KOMIMYECTBO XMUAKOCTW ANA MblTbA MOCYAbl CO34aeT MHOrO MeHbl 1
MOXEeT MPUBECTY K MEPENONIHEHUIO.

- InA npepBapuTenbHOM MPOMBIBKM Yally WUCMOMb3yiTe NporpaMmmy
ABTOMAaTUYECKOW OYNCTKMN.

« Mocne 3aBeplueHUs paboTbl NPOrpaMmMbl OTCOEAVHUTE YCTPONCTBO OT
3M1eKTpoceTU.

« CHUMUTE KyBLVH 6neHpepa (F4).

« MocTaBbTe KyBLUMH Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb.

+ Pa3bnoKkmpyiite KpbILLKY 1 akKypaTHO CHUMUTE ee.

- Vi3Bnekute 6nok nessuii (F1+F3) 1 npomorite nog NpoTouYHON BOLOW
(Pnic. 10).

v X

« Mocrne 3T0ro He 3abyAbTe NPaBUAbHO YCTAaHOBUTL YNnoTHUTENDb (F3) Ha 3§
6nok nessuii (F1) (Puc. 11). Bo usbexxaHue noBpexaeHns ynnoTHUTENs
cneauTe 3a Tem, YTOObl OH He Kacasca Ne3Buii.

+ KyBwuH (F4), 6nok nessuir (F1) n ctonopHoe konbuo (F2) moxHo
MbITb B MOCYAOMOEYHOWN MalUuHe Ha BEepXHeW Mosike — WUCMOSb3ynTe
nporpammy «3KO» nnun «HU3KOE COLAEPKAHWE COJMN».

« BHMmaHve!  YKaszaHHble  geTannm  JOMXKHbI  pa3melatbcs B
NOCySOMOEYHON MallMHE MO OTAENbHOCTW (He B COOpaHHOM BUAE).
He nomelarite B NOCyOMOEYHYIO MalLVHY yrnoTHuTenb (F3).

+ 3aBepLumnTe OYNCTKY KyBLUMHA C MOMOLLbIO FYOKM.

« MpomoliiTe KyBLUNH 1 KPbILLIKY MO MPOTOYHOI BOLOMN.

« Jle3Busi oueHb OCTpble, MO3TOMY 6yAbTe OCTOPOXHbI MPU UX OUNCTKE B
KyBLUMHe 6neHaepa 1 Npy OnycTOLEHNN YaLln.

« ns ouncTky 6noka asuratens (A) NCNONb3yinTe BAXKHYIO TKaHb. 3aTem
AKKYpPaTHO BbITPUTE Ero Hacyxo.

« CbemHble YacTy (KpbIWKY, 60K f1€3BMUIA, CTONOPHOE KOMbLIO) MOXHO
ounLaTb C MOMOLLbIO FYOKM 1 ropsAYen MblfIbHOW BOAbI.



YTO AENATb, ECJIN YCTPONCTBO HE PABOTAET

MPOBJIEMbI

YcTpolicTBo He pa6oTaerT.

MPUYAHDI

YCTPONCTBO He NOAKNYEHO
K 3N1eKTpoceTy.

PELUEHUE

MopkntounTe yCTPONCTBO
K po3eTKe afeKTpoceTH,
HanpsXeHne KOTopon
COOTBETCTBYET yKazaHHOMY
Ha NacnopTHON Tabnuuke
YCTPONCTBA.

KyBLUVH 6neHpepa
HenpaBuIbHO YCTaHOBMEH Ha
6noke aBurartens.

Y6epnTech, UTo KyBLINH
6neHaepa NpaBuIbHO
yCTaHOBMNEH Ha bnoke

fBuratens,

KaK yKa3aHo B bykneTte.

YCTPOﬁCTBO OCTaHOBUNOCb

BO NCNoNb.

Meperpy3ka.

CM. HCTPYKLUK B pa3gene
MEPBOE UCMOJIb3OBAHWE
YCTPOVICTBA.
Bpemsa oxnaxpaeHua
YCTPONCTBa MOXeT
COCTaBNATb 40 30 MUHYT.

YCTPONCTBO YCTAaHOBIEHO Ha
HepOBHO MOBEPXHOCTW.

YcTaHoBUTE YCTPONCTBO Ha
POBHYIO MOBEPXHOCTb.

Cnvwkom 605bLUoi 06bEM

YMeHbLUNTe KONNYecTBo

KpbiLKa nporeKaer.

VNHIPEANEHTOB. VNHIPEANEHTOB.
Cnvwkom 605bLUoii 06bem YMeHbLUNTE KONMYecTBo
VNHTPeNEHTOB. VNHTPeNEHTOB.

KpbliLKa HenpasuibHO
yCTaHOBJIEHa Ha YCTPOWCTBO.

YcTaHOBUTE KPbILLKY
Ha KyBLUVHe 6neHaepa
Hagnexalyym o6pasom.

OcHoBaHue KyBLWHa
nporekKaeTt.

YnnotHuTenb KyBLwnHa (e2)
YCTaHOBMNEH HenpaBuibHO
W OTCYTCTBYET.

YcTaHOBWTE YNNOTHUTENb U
3advKcupyiTe pepxarens
ne3BVA HaZMEXaLLMM
obpasom (Puc. 5).

Jle3Bus BpawatoTcs ¢
TpyAOM.

Cnuwkom 6onblune unm
TBEpAble KYCK1 MU,
Mpu cMewnBaHuy Gbina
MCMONb30BaHa CINLIKOM
ropsAYas )UAKOCTb, 4TO
npvBeno K gepopmanmn
YMIOTHUTENS.

3ameHuTe yNIOTHUTENb Ha
HOBBbIA.
YmeHbLunTe pasmepbl Uan
KONMYecTBo
ob6pabaTbiBaemMblx
VNHIPeANEeHTOB.
[lo6aBbTe XNAKOCT.

YCTPOWUCTBO HE PABOTAET?

O6paTnTecb B aBTOPM30BaHHbIA CEPBUCHbIIA

CEPBUCHOM KHUXKE).

LUeHTp (Cm. cnucok B



KAYIMCI3AIK TYPAJIblI HYCKAYINAP

ABAWNAHBI3: kayincisaik Wwapanapsl KypbinfbiHbIH 6ip 6eniri 6onbin
Tabbinagbl. XKaHa KypbinfFbiHbl BipiHWI peT navpanaHy angbiHaa
onapabl MYKUAT OKbIN WbiFbiHEI3. Onapabl KeniHipek Tabyfa xaHe
aHblKTama anyfa 6onaTblH Xepae cakTaHbI3.

CUNATTAMA

A MoTop 6norbl K Wen Typafbiw™ (ynrire
B «Cmy3un» Tynmeci 6avinaHbICTbl 6onaTbiH
C «Mya3 xapy» TynMeci Kocankbl kypan)
D «ABsTo Tasanay» TynMmeci K1 Tbifbl3aarblLl
E Backapy TeTiri K2 LWen TypafbIlWTbIH Xy3aep
F Bnenaep KyMblpachl >XUHaFbI onorbl
F1 Xy3nep 6norbl L [Oempeyiwtep ykkiwi* (ynrire
F2 Kynbeintay cakuHachl GannaHbICTbl 6onaTtbIH
F3 Tbifbi3gafbliLl Kocankbl kypan)
F4 Lkananbl 6neHaep L1 Tbifbl3aafbiLl
KyMblpachbl L2 Jompaeyiwitep YKKiLLiHiH,
F5 Kaknak Xy3aep 6norbl
F6 KaknakTbIH XanKbILLbl M Len TypafbILTbIH XaHe
G EH a3 xbingamabiK gampeyiTep YKKiLiHiH
H EH Kken xblngamablk Tabarbl*(ynrire 6annaHbICTbI
| Mmnynbc Tyiimeci BonaTbiH Kocarnkbl Kypan) m
J Kanak*(ynrire 6annaHbICTbl N LWarfbIH Typafbiw™ (ynrire
BGonaTblH Kocarnkpbl Kypar) OannaHbIcTbl 6onaTbIH

Kocankbl Kypar)

BIPIHLWI PET NAUOANAHY ANabIHOA

» Bapnbik Geniktepai (F, J, K, L, M) Xbinbl CyMEH XoHe Xyy
CYVMbIKTbIFbIH Ta3anaHbl3. bynapra ewkalwaH cyfa canmay Hemece
arblIM XaTkaH Cy acTbliHa KoriMay kepek MoTop brorbl (A) kipmengi (§
«Tasanay» 6enimiH kapaHbI3).

ABAWNAHBI3: Xysgep eTe oTKip; KypbINfFbiHbI nNanganaHy

HeMmece Ta3anay ke3iHae onapabl abannan yCcTaHbI3.

* KypbInfFbiHbl Nanganany angbiHaa 6ykin opaybIWwTbl anbin TacTaHbI3.

* MaHbI13abl eckepTne: bneHaep kymbipackiH (F) moTtop 6GrorbiHa



(A) xoto anabiHaa 6ackapy TeTiriH (E) 0] KyWiHe OYpbIHbI3.
 Kypblinfbl GreHaep kyMblpachl MOTOp 6rorbiHAa AypbIC KyrbinTanfaH
borca faHa icke Kocblnagbl.
» Kaknak »xabbinmaraH 6orca, KYpbUIFblHbI iCke KocnaHbI3.

K¥MbIPAHbI KYPACTbIPY XXOHE OPHATY

Teifbidgarbiw Tl (F3) cynaHablpbiHbi3  (Ky3gep 6norbiHa  (F1)

KiprisinreH kynae).

e Thifbi3garbIl Xxy3aep 6noreiHAa 63 OPHbIHAA EKEHIH TEKCEPIHI3.

* XKy3gep 6rorbiH KyMblpaHblH TyOiHe KoWbIHbI3 (1-Ccyp.).

» Kynbintay cakuHacblH KOWbIN, cafat Tini 6afbiTbiHga TepTTeH 6ip
anHanbIMfFa AeviH ainHanablpy apKbinbl KynbinTaHsl3 (3-cyp.).

* Kynbintay cakmHachl AypbIC KyrbinTanfaHblH TEKCEPIHi3: eKi kepceTki
TypanaHybl kepek (3-cyp.).

» KepceTinreH eH xofapbl AeHrenaeH acbipMacTaH KypacTblpbinFaH
KyMblpafra MHrpeaneHTTep KOCbIHpI3:

* KOO KOHCUCTEeHUMA YWiH 1,5 n

* CYMbIK KOHCUCTEHUMA ywiH 1,25 n

EckepTty: Kymbipara kariHan TypfaH cyWbIKTbIKTbI (80°C/176°F

MaHiHeH acaTbIH) KyloFa 6onmanasbl.

* Kymbipaga kaknaktel (F5) TapTein KiprisiHis. O3ipney kesiHae
Ke3 KenreH Lwalubipaygel 6ongeipmay YLiH Kaknak Kynakrapbl
LWYMEKMEH >aHe TYTKaMeH TyparnaHfaHblH TeKcepiHia (9-cyp.).
©nwey canTblasfbiH (F6) kaknakTarbl ovibifbiHa KOMbIHBI3 (8-Cyp.).

K¥PbINFbIHbI BIPIHLLI PET MAWOANAHY

» BbneHgep Kymblpacbl MoOTOp OnorbiHAa AypbiC KyfbiNTanfaHHaH
KeWiH KypbINfblHbl po3eTkara KOCbIHbI3. Kypbinfbl wambl 2 eki peT
JKaHbIM-elueai aHe AblObICTbIK curHanabl ectucis. OHbl KanaraH
PYHKUMAHBI OPHATbIM KOCbIHBI3.

* Xbingampbiktel TaHgay: backapy TetiriH (E) Oypbin kanaraH
XKbINAaMAbIKTbl TaHOAHbBI3; XKbiNAaMAblKk €H a3 XaHe eH Ken
apacbiHaa OipTiHaen apTagbl. XKapblk KapKbIHABINbIFbI XblgaMabIK
apTkaH canlblH apTtagbl. O3iprney kesiHae Oyn >kbingamablKTbl
KaXKeTiHLLE e3repTe anachbi3.

* «<AMnynbe» dyHKumAckl: backapy TertiriH (E) «MMmnynbe» kyniHe



OypbIHBI3. MMnynbCcTep KaTapbiH nanganaHy nan asipney YLiH
nonipek 6ackapyra MyMkiHAIK 6epeai. Byn kyiae Kypbinfbl GipaeH
€H Ken XblngamablKneH icke kocbinagbl. On ci3 TeTikTi xibepreHae
ToKTangbl. MMnynbC (PyHKUMACH nanganadbiibin  XaTkaHga
XKapbIKTbIK MHAMKATOP >aHagpbl.

« @CMWM» hyHKLMACHI

Byn yHKUNSA CMy3U CYT KOKTENNBbAEPIH XKOHE XeMIC KOKTeNNbAepiH
a3iprey ywiH nanganadbinagbl. EH Xakcbl HoTWXenep any YLiH
XblngamablK angpiH-ana GargapnamanadfaH. byn  yHKUMSAHBI
navganaHy ywiH «Cmy3u» TynmeciH (B) 6acbiHpl3. byn 6argapnamva
KesiHae Oyn Wwam Kocynbl Kanaabl xaHe 6argapnama askranfaHHaH
KeniH eweni. bargapnama aBToMatThl Typae ToKTanbl XaHe 4 pet
ObIObICTBIK curHan wheiFapagbl. «CMmy3u» TymMeciH (B) karitagaH
6acy apkbinbl OHbl COHbIHA XeTNen Typbin ToKTaTyra 6onaabl.

« YoMy xapy» yHKumAChI

Byn  dyHKuMsSHBI  anpblH-ana  GaFgapriamanaHfaH - KymblC

Oarfapnamanapbl XeHe XbinAaMablK apKbifibl My3abl Maviganan
»Kapy YLWiH nanganaryra 6onagbl. Byn dyHKUMAHBI NanganaHy yiiH
«Myz3gabl xapy» TynmeciH (C) 6acbiHbI3. Byn Gargapnama kesiHae
Oyn wam Kocynbl Kanagbl xeHe bargapnama askranfaHHaH KewiH
ewefi. 4 peT ObIObICTLIK curHan ectucis. bargapnama aBTomMarThl
Typoe TokTanabl, bipak «My3abl xapy» TynmeciH (C) kanTtagaH
6acy apkbinbl OHbl COHbIHA XeTNen Typbin TokTaTyfFa 6onaabl.
«ABTO Tasanay» pyHKUMACHI:

Byn yHKUMA KypbInfFbiHBI a@BTOMaTTbl Typgae Tas3anay YLiH
navganaHbinagbl. «ABTO Tasamay» TynmeciH (D) 6acbiHpi3. 1

NUTP KepceTkiwiHeH xaHe 80°C / 176°F) eH xoFapbl bICTbIK CYy

TemnepartypacbiHaH acblpmay Kepek. bargapnamaHbiH COHbIHAA
KYPbINFbl aBTOMATThl TypAe ToKTan, 4 peT AblObICThIK CUrHam eCTUCIS.
ECKEPTY: Xykteme TbIM oOfapbl Gonbin KeTce, KYpPbInfbl
Kayincisgik cebGentepiMeH aBTOMaTTbl TypAe TOKTamAbl
(MoTop 3 MMHYTTaH Kebipek XyMbIC icTece Hemece TbIM

Ken WHrpegueHTTep cancaHbi3). KypbinfFbiHbl KaiTa icke Kocy

ywiH Gackapy TeTirin @ kyitiHe GypbiHbI3. Xannbl cyy yakbITbl
e3repin oTbipybl MyMKiH >aHe 30 MuHyTKa OeviH 60omybl MYMKIH.
KypbInfFbiHbI KanTa icke KOCy anAblHAa apTblk >XykTeme 6onmaybl
YLWiH WUHrpeoueHTTEpAiH MerepiH HeMece apanacTbipy YaKbITbIH



e3repTiHi3. CopaH KewiH o3ipreydi opblHAAY YLWiH KanaraH

XblNgamablKTbl HemMece PyHKUMSAHbI TaHaayFa 6onagbl.

« ECKEPTY: Cwmy3n, wmMy3abl Xapy 8He aBTO Tasanay
dyHKUMANapbIH Kocankbl KypangapmeH Oipre nanpanaHyfa
conmangbl.

e byn OGarpgapnamanapgbl  TeK LWbIHbl  KyMblpaHbl  OpHaThIM
navganaHyra 6onagbl. Kocankbl KypangapmeH 6ipre My3abl

Xapyabl opblHAayFa 6onmangsbi.

* len TyparbiwThl (K) )koHe AamaeyiwTep yKKiwWiH (L) nanganany
(ynrire 6annaHbICTbI)

—LWen Typarbiw (K) apkbinbl nns3aap, capbiMcak Hemece eT (angbiH-
ana warblH OenikTepre KecinreH) CusiKTbl WHrpeaueHTTepai
OipHewe cekyHaTa kecyre 6Gomagpl. LWen TypafbilwThl CyMbIK
asipneynep (kemic wWbIpblHAApbl, T.0.) YWiH nanganaHyra
Sonmangpl.

—[OempaeyiwTep ykkiwi (L) apkbinbl gampaeyiwTepai  OipHelwe
cekyHaTa yryre 6onaabl: kopMaHap TyKbiMaapbl, 6ypebiL, T.0.

—Byn kocankel Kypangap navganaHy KesiHae Xy3aepre KatbiHacyabl
oongbipmanTbiH TabakneH (M) xxababikTanFaH.

1. Tabaktbl (M) aygapbin, UHIpeQNEHTTEP KOCbIHbI3.

2. Toifbi3parbiwThl (K1 HeMece L1) xxy3aep 6norbiHaaFbl OMbIFbIHA
(K2 Hemece L2) kolblHbI3 (5-cyp.). XKy3gep GnorbiH Tabakka
KOMbIHBI3. XKy3gep OnorbiH TOMbIFbIMEH KypacTbipbifFaHLIa
anHangpipy apkbinbl Kocarnkbl Kypanabl KynbinTaHel3 (6-cyp.).
AbannaHbI3: Kocankbl Kypan AypbiC KynbinTanwaca,
CYMbIKTbIK aFybl MyMKIiH.

3. KypacTtbipbinFaH kocankel Kypangbl (K Hemece L) motop
6norbiHa KoMbIn, anHangbipbiHbI3.

4. KypacTbipbinFaH Kocankbl kypangbl (K Hemece L) carart TinimeH
TepTTeH Gip anHanbiMFa aHangbIpbIHbI3 (7-Cyp.)

5. KypbinfbiHbl po3eTkara Kockin, 6ackapy TyTkackiH (E) kanaraH
Kyvre OypbiHbI3 Hemece OipHelle WMMMYNbCTbl KOMAaHbIHbI3.
KypbInfFbiHbl TOKTaTy YwWiH Oackapy TetiriH (E) Hemnm kyhiHe
OYpbIHbI3.

6. Carar TiniHe kapcbl TepTTeH Oip anHanbiMFa anHangbipy
apKbIrbl KOcankel KypanablH KynnbiH awbiHpi3. KypacTbipbiiFaH
kocankbl kypangbl (K+M Hemece L+M) motop 6norbiHa



anblHbI3. ©3iprereH HopCeHi3 Terinmeyi yLliH awy angbiHaa OHbl
aynapbiHbI3. CogaH keniH xky3aep 6norbiHbiH (K1 Hemece L1)
KynnbiH awyra 6onagpl. XKy3pep eTe oTkKip: kapakaTt anmay
yYWwiH onapabl abamnan ycrtaHbi3. CogaH keniH TabakTarbl
a3iprneHreH HapceHi anyra 6onagpl.
EckepTy: Kocankbl Kypanaapabl TeK KaTTbl MHFPeAUeHTTep YLiH
navpanaHyra 6onagbl. CyMblK MHrpeaveHTTepAi TeK LWbIHbI
KyMblpara Kylora 6onagbl.

» iHrpeaneHnTTepaid cunatbiHa GavinaHbICTbl MblHanapgbl a3ipney
yLwiH 6neHaep KyMblpachklH nanganaHyra 6onagbi:

*1,5 n Koo Kocnanap.

* 1,25 n cymbIK a3ipney.

EckepTy: Kymbipara kanHan TypfaH CYMbIKTbIKTbI (80°C/176°F

M3HiHEeH acaTtblH) KyloFra 6onmangbl.

* KatTbl apanactbipbinfaH copnanapael, e3be copnanapgebl,
KOMMOTTbI, a3raHTan kambipabl (Kyka Kymmakrapgbl, MOPKLUMPIIK
nyauHrTi, T.6.), CyT KOKTeNnbAepiH, CMy3unepai, KokTennbaepai, T.0.
asipneyre 6onaapl.

» ApanacTtbipy KesiHOe WHrpeaueHTTep Kymblpa KabbipranapbliHa
Xabbicca, KypblUIfbliHbl TOKTaTbIHbI3. BneHaep KymbipacbiH MOTOP
6norbiHaH anblHbI3, KanakTel NavganaHbIn Tamakrapgbl Xy3gepre
Kapan TeMeHre UTepIHi3 XaHe a3ipneyai )kanfacTblpy yLliH 6neHaep
KYMbIPacbiH KanTa KOMbIHbI3.

* KaTTbl wvHrpeaneHTTepAi KOoCcy angbiHaa angbiMeH apkaluaH
6neHpgep KymblpacbiHa CyMblK WHrPEaVEeHTTepAi €eH  >KofFapbl
AeHrenaeH acbipman KyMblHbI3.

* ApanacTbipy KesiHAe WHrpegueHTTep KOCy YLiH xankbiwTbl (F6)
kaknaktaH (F5) anbin, 6epy Teciri apKbinbl MHIPEANEHTTEP KOCbIHbI3.

*Maiipa xapbinFaH  My3  kepek 6onca, «Mysabl kapy»
pyHKUMACBIHAA eH kebi 6 warbiH My3 TeKLeciH naganaHbiHbI3.
Cy Kocy Kepek emec.

CankbIH cabi3 copnachbl:
600 r cebiz + 900 r cy: Cobi3 OenikTepiH LWbIHbI KyMmblpara




canbin, Cy KOCbIHbI3. 3 MUHYT GOMbl €H >KOFapbl XbiNAaMabIKNeH
apanacTblpblHbI3.

ApanacTtbipbififaH  iHXipnep (wafblH Typarbill  KocankKbl
KypanbIMeH, yirire 6annaHbICTbI)

70 r imxip: IHxXipnepai WwarbiH TyparblllKka canblHpbl3. 3 cekyHa 60ovbl
€H, XXOFapbl XblNAamMAabIKNeH apanacTbipbIiHbI3.

KypbinfFbiHbl cyfFa 6atbipmanbid. MoTop 6rorbiH (A) afFbin xaTkaH

CyOblH acTblHa eLUKallaH KOMMaHbI3.

» KymbipaHbl naiganadyaaH KeniH 6ipaeH TazanaHbi3.

* KymbipaHbl 1 fMTP bICTKbl CYMEH TOMTLIPbIM, XYY CYMbIKTbIFbIHBIH,
2-3 TaMLUbICBIH KOCbIHpBI3. TEK YCbIHbINATLIH CYy MEH XYY CYMbIKTbIFbI
MernLepiH nanganaHbiHbl3. ApPTbIK XKyy CYMbIKTbIFbI Kebipek kebik
TyOblpagbl >kaHe HaTWXKeCIHAE TONbIN KeTeAi.

e TabakTbl angblH-ana >yy YLWiH asToMaTTbl Typae Tasanay
GargapnamMachbiH nanganaHbiHbI3.

e bafgapnama  TOKTaFaHHaH  KeWiH  KypbiffblHbl  po3eTkagaH
CYbIPbIHbI3.

» BrieHpep KymbipacbiH anbiHbi3 (F4)

» KyMblpaHbl Teric 6eTke KOMbIHbI3.

» Kaknak KynnblH alwbin, KaknakTbl akblpblH anbiHpbI3.

* XKyspoep OnorbiH (F1+F3) wbiFapbin, afbiHAbl CydblH, acTbiHAA
TasanaHbi3 (10-cyp.).

4 X

e TazanaygaH KkewiH Toirbi3garbiuTel  (F3)  xy3gep  GnorbiHa
(F1) kavtagaH AypbicTan opHaTyAbl yMbITNaHeli3 (11-cyp.).
ThIFbI3AarbILLTBIH, XKy34epre TWin 3akbiMaanybiH 6onabipMaHpI3.



» KymbipaHbl (F4), xy3aep onoreiH (F1), kynbintay cakuHacbiH (F2)
bIAbIC XYY MalUMHACBIHbIH XXOFapFbl cepeciHae Tasanayra 6oanapl -
«ECO» (YHEM[I) Hemece «LOW SALT» (A3 T¥3) 6argapnamacbiH

nanganaHbiHpI3.

* ABainanpi3: OHbl biAbICKYY MaLLMHACbIHa Genek (KypacTblpbiiMaraH
Kynge) cany kepek TbirbidaarbilTbl (F3) bigbIC Kyy MalLuMHacbIHA

calniMaHblI3.

» KyMblpaHbl Tazanayabl rybka keMeriMeH asikTaHbl3.

* KyMbIpaHblH, iLLiH XX8He KaknaKTbl aFblHAbl CYMEH LUalblHbI3.

» BbneHgep KymblpacbiHOafFbl KanakTapAbl Tasanay KesiHae XoHe
TabakTbl 60caTy KesiHae abannaHbl3, eMTKEHi onap eTkip.

* Motop  6norbIH

navganaHbiHbi3. OHbl QypbIiCTan KENTIpiHi3.
» AxblpaTbinaTtelH Geniktepai (kaknak, >kysgep 6morbl, Kynbintay

(A)

Tasanay yWiH

ObIMKbIN  LLIYGepekKTi

CaKVIHaCbI) I'y6KaMeH )KoHe bICTbIK CcabblHAbI CyMeH Tasanayfa

6onagbl.

K¥PbIJIFbl XX¥MbIC ICTEMEW XXATCA HE ICTEY KEPEK

MOCENENEP

KypbInfbi XXyMbic
icremengi

CEBENTEP

Awa KOCblniMaraH

LUEWIMAEP
KypbinfbiHbl KepHeyi
KYPbIFbIHbIH, 3aYbITThIK
TakTanwacbiHga
KepceTinreHmeH Gipaen
poseTkara KOCbIHbI3.

BneHaep kymblpacsl
MoTOp BrnoreiHAa Aypbic
opHanacTbipblniMaraH

Brnenaep Kymblpachbl
napakwapa
TyciHAgipinreHaen motop
6norbiHaa AypbIC
OopHanacTbIpbinFaHbIH
TEKCepiHi3.

Kypbinfbl nanpaanaHy
Ke3iHAe ToKTan Kanabl

ApPTbIK XyKTEME

§ KY¥PbINFbIHbI BIPIHLLI
PET NAVMOANAHY
GenimiHaeri Hyckaynapabl
OpbIHAaHbI3.
CankpliHaaTy
TeMneparypachbl e3repin
oTbipadbl xaHe 30 MUHYTKa
[eniH anybl MyMKiH




MOCEJEJEP

TbIm Ken aipinaep

CEBENTEP LUEWIMAEP
OHim Teric 6eTke KypbinfbiHbl Teric 6eTke
KoMblMaraH KOWbIHbI3.
OHpeneTiH

WNHrpeaneHTTepaiH kenemi
TbIM XOFapbl

VNHrpeaneHTTepAiH
MenLIepiH a3anTbiHbI3.

KaknakraH cymbIKTbIK
aragbl

. . OHaeneTiH
WHrpeameHTTepaiH kenemi .
VNHrpeaneHTTepAiH
TbIM XOFapbl ) o
MernLepiH a3anTbiHbI3.
Kaknak aypeic BrneHpep KymblpacbiHaa

opHanacTblpblnMaraH

KaKnakTbl AypbIC
OpHanacTbIpbIHbI3.

BneHaep KymMbipacbIHbIH
TOMEHTri XaFblHAa
CYMbIKTbIK aFagbl

BrieHaep KyMblpacbiHbIH,
Thifbl3AafbILLbl (€2) AypbiC
opHanacTbipblnMaraH
Hemece oK

TbiFbI3aarbiWThl KanTa
opHanacTbIpbiM, Xy3
YCTafbILWbIH AypbIC
KynbinTaHbl3 (5-cyp.).

XKy3 oHau anHanmangbl

Tamak GenikTepi TbIM yrKeH
Hemece TbIM KaTTbl
ThIM bICTbIK CYMbIKTbIK
apanacTbIpbinbin,
ThIFbI3AAFbILUTBIH, MiLLiHi
e3repreH

Tbifbl3AaFbILTHI
XaHacbIMeH
aybICTbIPbIHBI3.
©HaenerTiH
VHIPeaAneHTTEPAIH
eremiH Hemece
MerLepiH a3anTbiHbI3.
CyMbIKTBIK KOCbIHbI3.

K¥PbINFbl 811 XKX¥MbIC ICTEMEN XXATbIP MA?

MakyngaHfaH CepBUCTIK opTanblkka xabapnacbiHpl3 (Tisimai KbiameT
KepcCeTy KiTanwacbliHaa KapaHbI3).




INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST
SMALL HOUSEHOLD APPLIANCES
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s SLOVENIJA
ARGENTINA | 0800-122-2732 cover 16622 SLOVENIA 02234 94 90 MALAYSIA | 603 7802 3000
ZUBUUSUL EESTI ELLADA (01800) 112
'ARMENIA 010 55-76-07 ESTONIA 668 1286 GREECE 2106371251 MEXICO 8325
SuomI &
AUSTRALIA 1300307824 FINLAND 98946 150 HONG KONG 8130 8998 MOLDOVA 22929249

FRANCE Continentale

OSTERREICH + Guadeloupe, MAGYARORSZAG NEDERLAND
AUSTRIA 018903476 | wartinique, Reunion, | 09745047 74 HUNGARY 0618018434 | 1 Netherlands | 0318562424
St-Martin
ool DEUTSCHLAND
BALRAIN 17716666 GERMANY 0212387 400 INDONESIA | +62 2157937007 | NEW ZEALAND | 0800700 711
BENAPYCb EXE ITALIA NORGE
BELARUS 017 2239290 OMAN 24703471 ITALY 199 207 354 NORWAY 22963930
BELGIQUE 801300 420
BELGIE 070233159 :gtim koszt jak za JEP:N 0570-077772 | SOUTH AFRICA | www.tefal.co.za
BELGIUM polaczenie lokalne
Info-finija za =
BOSNA| G ESPANA
HERCEGOVINA potrosade PORTUGAL 808 284 735 JORDAN 5665505 SPAIN 902 3124 00
033 551220
BRASIL ] KA3AKCTAH SVERIGE
BRAZIL 1129154400 QATAR 44485555 KAZAKHSTAN 727 378 39 39 SWEDEN 08 629 25 00
EBIrAPUA REPUBLIC OF shof [SUISSE SCHWEIZ|
BULGARIA 0700 10 330 |RELAND 01677 4003 KOREA 080-733-7878 P e AND | 044837 1840
sl Usanding
CANADA 1-800-418-3325 ROMANIA 02131687 84 KUWAIT 1807777 Ext 2104 [ LN 02769 7477
Poccust LATVJA TURKIVE
CHILE 022884 46 06 RUSSIA 49521332 30 LATVIA 6616 3403 TURKEY 444 40 50
FERREWPE HY] o [EER TR
COLOMBIA 018000520022 | " e REIA 920023701 LEBANON 4414727 e 8002272
HRVATSKA SRBIJA LIETUVA Ykpaina
CROATIA 0130 15294 SERBIA 060 0 732 000 LITHUANIA 5214 0057 UKRAINE 044 300 13 04
CESKA UNITED
REPUBLIKA 731010 111 SINGAPORE 6550 8900 LUXEMBOURG | 003270 23 3159 KINGDOM 0345 602 1454
CZECH REPUBLIC
DANMARK SLOVENSKO MAKELOHWUJA
DENMARK 4466 3155 SLOVAKIA 232199 930 MAGEDONIA (02) 20 50 319 USA 800-395-8325
VENEZUELA 0800-7268724 VIETNAM 08 38645830 1210512017
Date of purchase/ Date d achat / Fecha de compra/ Kebsdato / Ostopéiva/ Kjepsdato / O 1 Pirk d: 1 Isigijimo data / Data

zekupu / Datum izrocitve blaga / Datum kupovine / Vésirlés détuma/ Data achiifiei / Jlara a saxynyae / Jlaa npozay | uéwnph op. / ata npozai /
Carwnran kyni /A F / Suida / 722/ Saryw na cynysarse

Product refer ence / Référence produit / producto/ /T / /T /
Produkta atsauces numurs/ Gaminio numeris / Referencia produktu / Oznaka proizvoda/ Tip aparata/ K észilék tipusa/ Cod produs/ Mozen / Mozexs / Ungl.
I Mosens | Yarici | 8t ) 7 7 L > A F 5 | fundadount | 413 % / Hoatoun 3a npomssozor:

Retailer name and address/ Nom et adresse du revendeur / Nombre y direccion del minorista / Forhandler navn & adresse / Jalleenmyyjén nimi ja osoite /
Forhandler navn og adresse/ Aterférsiljarens namn och adress/ Miliija kauplus ja aadress / Veikdlar adrese/ ir adresas /
Nezwai adres sprzedawcy / Neziv i adresa prodajnog mjesta/ Naziv in naslov trgovine / Forgali éscime/ Numele si adresa vinzatorului / Tuproiit
obexr / Hasa Ta aapeca npozasist / Yuquwlbpuynupyul winjubnud i hug. / Hassarie i aapee nposanita / CaTyIbIHbII aTaysi Mei MeKer-xaiis |
WA, (LT | dauaviiaduasvinosrudida /2% 0] 53 72 / Mve n axpeca na npozasat :

pistributor stamp / Cachet / Sello del distribuidor / Forhandler stempel / Jlleenmyyjén leima/ Forhandler stempel / Aterforsdljarens stémpel / Tempel / Zimogs /|
Pieczec y | Petat / Petat trgovine / Forgalmazd pecsétje/ Stampila vanza / Mewar wa Teprobekis oGekt / Tlevarka
hponasist / Uithp. / Teuars npoaasua / Carymsmsi mopi / JEIEF / asnilsyiuasvine/suitda /22917 221/ Heuar na auctpudyrep :
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